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890°C

Premium-
Grilltemperatur

Nur 40-45 °C Au3entemperatur
bei 850°C Innentemperatur

Keramischer Infrarot-
Hochleistungsbrenner
mit 1600 Watt

Perfekte Steak-Ergebnisse
in unter 45 Sekunden

Auch fiir Burger-Patties,
Filet, Roastbeef,
T-Bone-Steak u.v.m

LED-Display

Ohne Dekoration

Elektro Beef-Grill
EBG 3760

Professioneller Elektro-Oberhitzegrill fiir Grilltemperaturen von 850 °C fiir das perfekte Steak
Keramischer Infrarot-Hochleistungsbrenner mit 1600 Watt

Ideal flir eine besonders knusprige Kruste

Das Steakinnere bleibt immer zart und saftig - Fleischgenuss wie beim Profi

Cool Touch-Gehause; durch aktive Kiihlung ideal fur den Innenbereich/die Kiiche geeignet
Multifunktionsdisplay — LED-Display mit Sensor Touch-Bedienung und Edelstahldrehregler

- 5 elektrische Grillprogramme

- Manuelle Bedienung von Temperatur und Zeit

- Elektrische Nachgarfunktion Grillrost und Entnahme-
= Hohenverstellbarer Edelstahl-Grillrost - Anpassung an die Fleischdicke durch variable werkzeug aus hochwertigem
Einschubhéhen Edelstahl
= Edelstahl-Einschubsystem fiir Grillrost und Fettauffangschale/Warmhalteschale A
= Perfekt geeignet zur Veredelung von Sous Vide gegartem Fleisch
= Auch zur Zubereitung von Auflaufen, Pizzen und Gemiise geeignet
» Grillflache: ca. 24,5 x 16 cm
= Sicherer Stand
= Inklusive:
— Edelstahl-Grillrost (individuell verstellbar tGber verschiedene
Einschubhohen)
- Edelstahl-Entnahmewerkzeug
- Edelstahl-Fettauffangschale/Warmhalteschale M”'EE‘S"'B@'I‘SdiSP,'(ay_
n Alle Zubehdrteile spilmaschinengeeignet SensorTc-,u'csf_;Zé?;nung
= 230V, 50 Hz, 1600 W und Edelstahldrehregler
Farbe: Schwarz
Artikel-Nr.: 263 950
Exportarton EAN-Code: 4 006 160 356 344 x| CTRONC
AbrT.\essungen: (ca.BxHxT) CTC Clatronic International GmbH
VE: 1 Gerat: 240 x 300 x 320 mm Industriering Ost 40
20"/40"/HQ-Container: 744 /1548 /1746 Verkaufskarton: 350 x 340 x 280 mm 47906 Kempen

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger Produktentwicklungen vorbehalten. C € @ 17.10.2023



