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Johannsens Rumbote 25:

Zeit fiir Punsch und mehr Erwdrmendes

Was der Johannsen-Rumbote Ihnen bringt:

Die Punschsaison hat begonnen
Frau Petersens Vanille-Eier-Grog auch wieder da
Auf der FISCH & FEINES vom 9.-11.11. in Bremen

Rummel Stout: Das GenieBerbier mit Rum

Moin Moin, meine Lieben,

da bin ich mal wieder. So langsam wird es
wieder kalt genug fir was Erwdrmendes.
Darum gibt's bei Johannsens jetzt wieder den
echten Johannsen-Punsch mit einem Schuss
Rum.

Und nachdem es in der letzten Saison schon
der Renner war, haben Astrid und Martin auch
mein Geheimrezept, den Vanille-Eier-Grog,
wieder aufgelegt.

Nu aber los! Gleich im Online-Shop bestellen
und den Vorrat auffiillen. Oder nach Flensburg
in die Hokerei kommen.

Lasst es euch schmecken!

Eure
Frau Petersen

Die Punschsaison hat begonnen
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Wieder im Shop: Punsch und Handwédrmer fiir die kalte Jahreszeit
Lange mussten wir ihn entbehren. Jetzt ist er endlich wieder da:
Feinster Johannsen-Punsch mit einem Schuss Jamaika-Rum - am
besten in Johannsens-Handwarmern serviert.

Far alle, die schon immer ahnten, dass ,Glihwein™ nicht die richtige
Antwort auf kalte Herbst- und Wintertage ist.

Fullen Sie jetzt Ihren Vorrat wieder auf — und die passenden Glaser
bestellen Sie am besten gleich dazu.

Zu Johannsens Punsch, bitte hier entlang »

Johannsens Handwarmer finden Sie hier:
johannsen-rum.de/johannsens-handwaeaermer

Auch zuriick: Frau Petersens Vanille-Eier-Grog

Der besondere Grog-Likér mit Arrak und Vanille-Rum

Nach der erfolgreichen Premiere im letzten Jahr kommt Frau Petersens
Geheimrezept seit Anfang Oktober wieder frisch in unsere Flaschen und

zu Ihnen.

Eine willkommene Alternative zu Eierlikér und vor allem: Auch warm als

Grog zu genieBen!

Zu Frau Petersens Vanille-Eier-Grog »
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Info und Abmeldung

Johannsen auf der Bremer Genie3ermesse

FISCH & FEINES: vom 9.-11.11.2018 in Bremen,; HALLE 2 , STAND
B-08

Es ist schon eine kleine Tradition, dass wir Anfang November ein
paar Tage in Bremen auf der Messe sind. Wir freuen uns sehr,
unsere Fans aus der Hansestadt und dem niedersachsischen Umland
wieder mit unseren Spezialitaten zu erfreuen.

Nutzen Sie gern die Chance, uns einmal weit stidlich von Flensburg
personlich zu treffen.

Alles zur Messe finden Sie hier: www.fisch-feines.de

Rummel Stout: Das GenieBerbier mit Rum
Ab Dezember gibt es Johannsen-Rum auch im Bier.

Rummel Stout heiBt das Rum-Bier, das drei Bier-Enthusiasten aus
Bargteheide, die Brauder (plattdeutsch flr Brider), entwickelt haben.
Georg Krueger, Johannes und Yannick Rehder haben schon in ihrer
Jugend angefangen, eigenes Bier zu brauen.

Nun mochten sie mit den selbst entwickelten Kreationen richtig
durchstarten. Und wir freuen uns, sie mit unserem Rum zu
unterstitzen!

Das Rummel Stout ist eines von vier Biersorten der Brauder. Es ist ein
machtiges, rauchiges Stout mit echten Kakaobohnen und einem guten
Schuss Rum.

Es passt hervorragend zu gerauchertem Fleisch und Fisch. Schmeckt
nattrlich auch solo - oder als Nachtisch.

Das limitierte GenieBerbier wird es ab Dezember flir begrenzte Zeit in
unserem Online-Shop geben. Solange der Vorrat reicht.
Vorbestellungen nehmen wir natirlich gern entgegen. Schreiben Sie
einfach an info@johannsen-rum.de

Mehr dazu unter
www.brauder-hamburg.de/braubuch/rummel-stout/

Sie bekommen JOHANNSENs Rumboten, weil Sie sich auf www.johannsen-rum.de zu unserem Newsletter
angemeldet haben - oder auf anderem Wege Ihr Einverstédndnis bekundet haben. Sollten Sie keine weiteren
Infos per E-Mail wiinschen, melden Sie sich bitte hier ab — und entschuldigen Sie die Umstande.


https://fisch-feines.de/
https://fisch-feines.de/
https://www.brauder-hamburg.de/braubuch/rummel-stout/
https://www.brauder-hamburg.de/braubuch/rummel-stout/
mailto:info@johannsen-rum.de
https://www.brauder-hamburg.de/braubuch/rummel-stout/
http://www.newsletter-abmeldung.de/

Impressum

A.H. Johannsen GmbH & Co. KG
MarienstraB3e 6

24937 Flensburg

Telefon: 0461 - 25 200

Fax: 0461 - 25 338

Email: info@johannsen-rum.de

Registergericht: Amtsgericht Flensburg
Registernummer: HRA 4640

Die A.H.Johannsen GmbH & Co.KG wird vertreten durch die personlich haftende Gesellschafterin: Johannsen
Beteiligungs GmbH, Registergericht: Amtsgericht Flensburg, HRB 4690. Diese wiederum wird vertreten
durch den Geschaftsfihrer: Martin Johannsen

Umsatzsteuer-Identifikationsnummer gemaB § 27 a Umsatzsteuergesetz: DE 232809273

Newsletter abbestellen



http://www.newsletter-abmeldung.de/

