So gelingt Ihnen Ihr OCAFENDI
PERFEKTER Kaffeel

CAFFE PERFETTO

HANDFILTER

AUSDRUCKEN Ep

Bei der richtigen
Kaffeezubereitung gibt es
einiges zu beachten!

AEROPRESS

Aber jetzt haben Sie alle
wichtigen Infos immer zur

Hand! CHEMEX

Einfach ausdrucken und
in die Kuche legen ... :) j ¢ & 70m
Emiﬁel—grob e 5-4 min

Viel Erfolg bei Ihrem Kaffee. ENCH PRECS

CD\ \ 9 0c ﬂ 9%°C @ 1000 ml
! mittel o 4=5 min

KAFFEEMASCHINE

Sie lieben guten Kaffee und

mochten etwas neues
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ESPRESSOKOCHER

0 m 93°C @ 40ml
!-l sehr fein o 25 sec
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Kaffeemenge Mahlgrad Wassertemperatur Wassermenge Durchlaufzeit



