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PFLEGEHINWEIS 
 

KOCHTOPF-SET EDELSTAHL 
 
Allgemeine Pflege 
 
Um die Qualität und das Erscheinungsbild Ihres 8-teiligen Induktion Kochtopf-Sets zu bewahren, wird die 
Reinigung der Töpfe und Pfannen von Hand empfohlen. Verwenden Sie warmes Wasser, ein mildes 
Spülmittel und einen weichen Schwamm oder Tuch, um Kochgeschirr und Glasdeckel zu säubern. 
Vermeiden Sie Scheuermittel, Stahlwolle oder harte Bürsten, da diese Kratzer verursachen können. 
 

Reinigung der Glasdeckel 
 
Die Glasdeckel sollten ebenfalls von Hand gewaschen werden, um die Lebensdauer der Deckel zu 
verlängern und Beschädigungen zu vermeiden. Wischen Sie sie nach der Reinigung mit einem weichen 
Tuch ab, um Wasserflecken vorzubeugen. 

 
Umgang mit Edelstahl  
 
Trotz seiner Langlebigkeit und Korrosionsbeständigkeit sollte bei der Reinigung von Edelstahl Vorsicht 
geboten werden. Um Wasserflecken oder Anlaufen zu verhindern, trocknen Sie die Töpfe und Pfannen 
gründlich ab, bevor Sie sie verstauen. 
 

Vermeidung von Hitze-Verfärbungen  
 
Um Verfärbungen durch Überhitzung zu vermeiden, erhitzen Sie das Kochgeschirr nicht leer und 
verwenden Sie eine mittlere bis niedrige Hitzezufuhr beim Kochen. Falls Verfärbungen auftreten, können 
spezielle Edelstahlreiniger helfen, die ursprüngliche Farbe wiederherzustellen. 
 

Aufbewahrung 
 
Bewahren Sie Ihr Kochset an einem trockenen Ort auf. Stapeln Sie Töpfe und Pfannen mit Vorsicht, um 
Kratzer zu vermeiden, oder verwenden Sie Schutzlagen zwischen den Teilen, wenn Sie Platz sparen 
möchten. 
 

Nutzung auf verschiedenen Herdarten  
 
Dieses Kochgeschirr ist für alle Herdarten einschließlich Induktion geeignet. Stellen Sie sicher, dass die 

Größe des Kochfeldes der Größe des Topfbodens entspricht, um eine gleichmäßige Wärmeverteilung zu 

gewährleisten und Energie zu sparen. 


