EN: USER MANUAL

WARNING!
Follow the instruction.

193.300.001- TAVIALO dryer for greens.

1.Assignment:

The hand-held herb dryer is designed to quickly and efficiently
remove excess moisture from leafy vegetables such as lettuce,
spinach, parsley and other green herbs. It is especially useful
after washing the greens, as it helps to remove water, which
keeps the greens fresher for longer and improves the taste of
the dishes. This dryer can be especially useful in the kitchen for
preparing salads, garnishes or sauces, as dry leaves hold the
dressing better.

2. Main parameters of the tool:

Details:

1. Lid.

2. Handle for rotation.

3. Hole for water drainage.
4. Hole for drawing water.
5. 3 litre container.

6. Mesh basket.

The Tavialo Herb Dryer allows you to wash and dry your herbs,
fruits and vegetables as many times as you like, thanks to its
convenient one-handed operation. Add and drain water
without removing the lid. The 3 litre capacity and mesh basket
can also be used to store fruit and vegetables after drying.

Features:

-One-handed rotation.

-3 litre transparent container.

-Adding and draining water without removing the lid.
-The upper part is dishwasher safe.

3. Safety precautions when working with the tool:

3.1.Check the condition of the dryer before use. Make sure that
it is free from damage that could lead to breakage or injury.

3.2. Do not overload the dryer. Add greens in moderation to
avoid overloading the dryer, as this may cause deformation or
damage to the mechanism.

3.3. Handle the handle with care. Turn it smoothly without
applying excessive force to avoid damaging the mechanism or
injuring your hand.

3.4. Keep your hands dry when operating the dryer to avoid
slipping and to gain better control of the tool.

3.5. Do not leave the tumble dryer in an easily accessible place
for children. Although the dryer appears to be safe, small
children may accidentally damage the appliance or injure
themselves.

3.6.Maintain hygiene - make sure the dryer is clean before use.
After use, rinse and dry it thoroughly to prevent the build-up of
bacteria.

3.7. Not intended for use by children.

3.8. Use the tool only for its intended purpose.
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3.9. If the tool has been physically impacted, deformed or worn
during use, further use of the tool may result in injury. The tool
must not be used again.

3.10. Improper use of the tool may result in injury to hands,
eyes, face or other parts of the body.

The company is not liable for misuse of the tool, improper use
of the tool or use of a damaged or worn tool.

Remember to observe these safety precautions to prevent
injury and create a safe working environment.

4. Preparation of the tool for use:

4.1. Check for integrity. Make sure that all parts of the dryer
(body, lid, inner basket, handle) are free from cracks or damage.
This will ensure safe and efficient operation of the appliance.

4.2. Cleaning. Before using the dryer for the first time or after
long periods of storage, wash all parts with warm water and
mild detergent. This will help remove any dust or residue.

4.3. Drying. Dry all parts thoroughly before use, especially the
inner basket and housing, to avoid unnecessary contact with
water, which can make it difficult to dry your greens.

4.4. Proper assembly. Assemble the dryer according to the
instructions. Make sure that all parts are firmly attached,
especially the handle, to avoid damage or injury during rotation.

4.5. Checking the mechanism. Before placing greens, turn the
handle a few times on an empty dryer. This will ensure that the
mechanism is running smoothly.

5. How to use:
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5.1. Place the salad, fruit or vegetables in the basket (6) and
rinse with water (see Fig. 1).

5.2. Place the basket in the container (5) and replace the lid (1)
on the container (5) (see Fig. 2).

5.3. Start rotating the basket (5) using the handle (2) (see Fig.
3).

5.4. Pour the water out through the water drain hole (3) (see
Fig. 4).

5.5. You can pour water inside the container(5) through the
water intake hole (4) and repeat the rinsing if necessary (see
Fig. 5).

5.6. When finished, empty the food from the mesh basket (6)
(see Fig. 6).

5.7. You can use the container (5) to feed the dried food (see
Fig. 7).

6. Maintenance:

6.1. Wash after each use. After finishing work, rinse all parts of
the dryer thoroughly with warm water and mild detergent. Pay
particular attention to the inner basket, where greens may have
fallen.

6.2. Avoid aggressive detergents. Use only mild detergents to
avoid damaging the surface of the dryer.

6.3. Drying before storage. After washing, allow all parts to dry
completely to avoid the formation of mould or unpleasant
odours, especially in closed containers.

6.4.Regular inspection of the mechanism. Check the condition
of the handle and rotating mechanism from time to time. If it
becomes difficult to turn, try disassembling and cleaning it from
dust or residue.

6.5. Storage in a dry place. Keep the dryer in a dry and clean
place to avoid contact with excessive humidity.

7.Storage and transportation:

7.1. Store the dryer in a dry place, away from high humidity, to
avoid mould or unpleasant odours.

7.2.The dryer consists of several parts (body, basket, lid,
handle), it is better to store them separately to ensure better
ventilation and prevent damage to individual parts.

7.3. Do not place heavy objects on the dryer, especially if it is
made of plastic, as this may cause deformation of the body or
basket.

7.4. Store the dryer in its box or cover it with a clean cloth to
protect it from dust.

7.5. If possible, use the original packaging for transport. This will
help prevent scratches or cracks during transport. If no
packaging is available, wrap each part of the dryer in a soft cloth
or bubble wrap to prevent damage.

7.6. Secure the handle to prevent it from damaging the cabinet
during transport.

7.7. If the dryer is being transported in wet conditions, place it
in a sealed plastic bag to avoid contact with water.

8. Disposal:

Dispose of the product and its packaging in accordance with
national legislation or in accordance with local regulations.
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DE: GEBRAUCHSANWEISUNG

®

ACHTUNG!
Anweisungen befolgen.

193.300.001- TAVIALO-Trockner fiir Griinpflanzen.

1. Einsatzgebiet:

Der handgehaltene Krautertrockner wurde entwickelt, um
schnell und effizient ({berschissige Feuchtigkeit aus
Blattgemiise wie Salat, Spinat, Petersilie und anderen griinen
Krdutern zu entfernen. Er ist besonders nitzlich nach dem
Waschen des Gemises, da er hilft, das Wasser zu entfernen,
wodurch das Gemise langer frisch bleibt und der Geschmack
der Gerichte verbessert wird. Dieser Trockner kann in der Kiiche
bei der Zubereitung von Salaten, Beilagen oder SoRen
besonders niitzlich sein, da trockene Blatter das Dressing besser
halten.

2. Die wichtigsten Parameter des Werkzeugs:
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Einzelheiten:

1. Deckel.

2. Handgriff zum Drehen.

3. Loch fiir den Wasserabfluss.

4. Bohrung fir die Wasserentnahme.
5. 3-Liter-Behalter.

6. Maschenkorb.

Mit dem Tavialo Krautertrockner konnen Sie lhre Krauter,
Frichte und Gemise so oft waschen und trocknen, wie Sie
mochten, dank der praktischen Einhandbedienung. Sie kdnnen
Wasser einfillen und abgieen, ohne den Deckel abzunehmen.
Das Fassungsvermdogen von 3 Litern und der Netzkorb kénnen
auch zur Aufbewahrung von Obst und Gemise nach dem
Trocknen verwendet werden.

Merkmale:
-Einhadndige Drehung.
Transparenter 3-Liter-Behalter.

-Einfillen und AbgieRen von Wasser ohne Abnehmen des
Deckels.

-Der obere Teil ist sptilmaschinenfest.
3. Sicherheitsvorkehrungen bei der Arbeit mit dem Werkzeug:

3.1.Uberpriifen Sie den Zustand des Trockners vor dem
Gebrauch. Vergewissern Sie sich, dass er keine Schaden
aufweist, die zu Briichen oder Verletzungen fiihren kénnten.

3.2. Uberladen Sie den Trockner nicht. Fiigen Sie Griinzeug in
MaRen hinzu, um eine Uberlastung des Trockners zu
vermeiden, da dies zu Verformungen oder Schaden am
Mechanismus fiihren kann.

3.3. Behandeln Sie den Griff mit Vorsicht. Drehen Sie ihn
gleichmaRig und ohne libermaRige Kraftanwendung, um eine
Beschadigung des Mechanismus oder eine Verletzung lhrer
Hand zu vermeiden.

3.4. Halten Sie lhre Hande bei der Bedienung des Trockners
trocken, um ein Abrutschen zu vermeiden und das Gerat besser
kontrollieren zu konnen.

3.5. Lassen Sie den Waschetrockner nicht an einem fiir Kinder
leicht zugdnglichen Ort stehen. Auch wenn der Trockner
scheinbar sicher ist, konnen kleine Kinder das Gerat
versehentlich beschadigen oder sich verletzen.
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3.6. Achten Sie auf Hygiene - stellen Sie sicher, dass der
Trockner vor der Benutzung sauber ist. Spllen und trocknen Sie
ihn nach dem Gebrauch griindlich ab, um die Ansammlung von
Bakterien zu verhindern.

3.7. Nicht fiir die Verwendung durch Kinder bestimmt.
3.8. Verwenden Sie das Gerat nur fir den vorgesehenen Zweck.

3.9. Wenn das Werkzeug wahrend des Gebrauchs beschadigt,
verformt oder abgenutzt wurde, kann die weitere Verwendung
des Werkzeugs zu Verletzungen fiihren. Das Werkzeug darf
dann nicht mehr verwendet werden.

3.10. Eine unsachgemaRe Verwendung des Werkzeugs kann zu
Verletzungen an Handen, Augen, Gesicht oder anderen
Kérperteilen fihren.

Das Unternehmen haftet nicht fir den Missbrauch des
Werkzeugs, die unsachgemaRe Verwendung des Werkzeugs
oder die Verwendung eines beschadigten oder abgenutzten
Werkzeugs.

Denken Sie daran, diese Sicherheitsvorkehrungen zu beachten,
um Verletzungen zu vermeiden und eine sichere
Arbeitsumgebung zu schaffen.

4. Vorbereitung des Werkzeugs fiir den Gebrauch:

4.1. Auf Unversehrtheit priifen. Vergewissern Sie sich, dass alle
Teile des Trockners (Gehause, Deckel, Innenkorb, Griff) frei von
Rissen oder Beschadigungen sind. Dadurch wird ein sicherer
und effizienter Betrieb des Gerats gewahrleistet.

4.2. Reinigung. Waschen Sie vor der ersten Inbetriebnahme des
Trockners oder nach langerer Lagerung alle Teile mit warmem
Wasser und einem milden Reinigungsmittel. Auf diese Weise
lassen sich Staub und Riickstande entfernen.

4.3. Trocknen. Trocknen Sie alle Teile vor der Verwendung
grundlich ab, insbesondere den Innenkorb und das Gehduse,
um unnoétigen Kontakt mit Wasser zu vermeiden, der das
Trocknen des Griinzeugs erschweren kdnnte.

4.4. Ordnungsgemdfe Montage. Bauen Sie den Trockner
entsprechend der Anleitung zusammen. Vergewissern Sie sich,
dass alle Teile fest sitzen, insbesondere der Griff, um
Beschadigungen oder Verletzungen beim Drehen zu vermeiden.

4.5. Uberpriifen des Mechanismus. Drehen Sie vor dem
Einlegen des Griinzeugs den Griff einige Male an einem leeren
Trockner. Dadurch wird sichergestellt, dass der Mechanismus
reibungslos funktioniert.

5. Verwendung:
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5.1. Legen Sie den Salat, das Obst oder das Gem{se in den Korb
(6) und spilen Sie es mit Wasser ab (siehe Abb. 1).

5.2. Den Korb in den Behilter (5) stellen und den Deckel (1) auf
den Behalter (5) setzen (siehe Abb. 2).

5.3. Beginnen Sie, den Korb (5) mit dem Griff (2) zu drehen
(siehe Abb. 3).

5.4. GieRen Sie das Wasser durch die Wasserablauféffnung (3)
aus (siehe Abb. 4).

5.5. Sie kénnen Wasser durch die Wassereinlasséffnung (4) in
den Behdlter (5) gieBen und den Spilvorgang bei Bedarf
wiederholen (siehe Abb. 5).

5.6. Leeren Sie nach dem Spiilen die Lebensmittel aus dem
Siebkorb (6) (siehe Abb. 6).

5.7. Sie konnen den Behalter (5) verwenden, um das
Trockenfutter zu futtern (siehe Abb. 7).

6. Wartung:

6.1. Nach jedem Gebrauch waschen. Spilen Sie nach
Beendigung der Arbeit alle Teile des Trockners griindlich mit
warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel ab.
Achten Sie besonders auf den Innenkorb, in den
moglicherweise Griinzeug gefallen ist.

6.2. Vermeiden Sie aggressive Reinigungsmittel. Verwenden Sie
nur milde Reinigungsmittel, um die Oberflache des Trockners
nicht zu beschadigen.

6.3. Trocknen vor der Lagerung. Nach dem Waschen alle Teile
vollstandig trocknen lassen, um Schimmelbildung oder
unangenehme Geriiche zu vermeiden, insbesondere in
geschlossenen Behaltern.

6.4. Regelmalige Inspektion des Mechanismus. Kontrollieren
Sie von Zeit zu Zeit den Zustand des Griffs und des
Drehmechanismus. Wenn er sich schwer drehen Ilasst,
versuchen Sie, ihn zu zerlegen und von Staub oder Rickstanden
zu reinigen.

6.5. Lagerung an einem trockenen Ort. Bewahren Sie den
Trockner an einem trockenen und sauberen Ort auf, um den
Kontakt mit GbermaRiger Feuchtigkeit zu vermeiden.
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7. Lagerung und Transport:

7.1. Lagern Sie den Trockner an einem trockenen Ort und vor
hoher Luftfeuchtigkeit geschltzt, um Schimmel oder
unangenehme Gerliche zu vermeiden.

7.2. der Trockner besteht aus mehreren Teilen (Gehduse, Korb,
Deckel, Griff), es ist besser, sie getrennt zu lagern, um eine
bessere Belliftung zu gewdhrleisten und Schaden an einzelnen
Teilen zu vermeiden.

7.3. Stellen Sie keine schweren Gegenstdnde auf den Trockner,
insbesondere wenn er aus Kunststoff besteht, da dies zu einer
Verformung des Gehauses oder des Korbs fiihren kann.

7.4. Bewahren Sie den Trockner in seinem Karton auf oder
decken Sie ihn mit einem sauberen Tuch ab, um ihn vor Staub
zu schiitzen.

7.5. Verwenden Sie nach Maoglichkeit die Originalverpackung
flr den Transport. Dadurch werden Kratzer oder Risse wahrend
des Transports vermieden. Wenn keine Verpackung vorhanden
ist, wickeln Sie jedes Teil des Trockners in ein weiches Tuch oder
in Luftpolsterfolie ein, um Schaden zu vermeiden.

7.6. Sichern Sie den Griff, um zu verhindern, dass er das
Gehause wahrend des Transports beschadigt.

7.7. Wenn der Trockner in feuchter Umgebung transportiert
wird, legen Sie ihn in eine versiegelte Plastiktiite, um den
Kontakt mit Wasser zu vermeiden.

8. Entsorgen:

Entsorgen Sie das Produkt und seine Verpackung in
Ubereinstimmung mit der nationalen Gesetzgebung oder
gemal den ortlichen Vorschriften.

FR: MANUEL DE L'UTILISATEUR

o)

ATTENTION !
Suivez les instructions.

193.300.001- Séchoir TAVIALO pour les verts.

1. Utilisation :

Le séchoir a herbes a main est congu pour éliminer rapidement
et efficacement I'exces d'humidité des légumes a feuilles tels
que la laitue, les épinards, le persil et d'autres herbes vertes. |
est particulierement utile apres le lavage des légumes verts, car
il aide a éliminer I'eau, ce qui permet aux légumes verts de
rester frais plus longtemps et d'améliorer le go(t des plats. Ce
séchoir peut étre particulierement utile dans la cuisine pour la
préparation des salades, des garnitures ou des sauces, car les
feuilles séches retiennent mieux la vinaigrette.

2. Principaux paramétres de I'outil :

Détails :

1. Couvercle.

2. Poignée de rotation.

3. Trou pour I'évacuation de I'eau.
4. Trou pour l'aspiration de I'eau.

5. Récipient de 3 litres.
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6. Panier en maille.

Le séchoir a herbes Tavialo vous permet de laver et de sécher
vos herbes, fruits et légumes autant de fois que vous le
souhaitez, grace a son fonctionnement pratique d'une seule
main. Ajoutez et vidangez I'eau sans enlever le couvercle. La
capacité de 3 litres et le panier en filet peuvent également étre
utilisés pour conserver les fruits et [égumes apres le séchage.

Caractéristiques :

-Rotation d'une seule main.

-Récipient transparent de 3 litres.

-Ajout et évacuation de I'eau sans enlever le couvercle.
-La partie supérieure passe au lave-vaisselle.

3. Précautions de sécurité a prendre lors de I'utilisation de
I'outil :

3.1. Vérifier I'état du séchoir avant de I'utiliser. Assurez-vous
qu'il n'est pas endommagé et qu'il ne risque pas de se casser ou
de blesser quelqu'un.

3.2. Ne pas surcharger le séchoir. Ajoutez des légumes avec
modération pour éviter de surcharger le séche-linge, ce qui
pourrait déformer ou endommager le mécanisme.

3.3. Manipulez la poignée avec précaution. Tournez-la
doucement sans exercer une force excessive pour éviter
d'endommager le mécanisme ou de vous blesser la main.

3.4. Gardez les mains séches lorsque vous utilisez le séchoir afin
d'éviter de glisser et de mieux contréler I'outil.

3.5. Ne laissez pas le seche-linge dans un endroit facilement
accessible aux enfants. Bien que le seche-linge semble sdr, les
jeunes enfants peuvent accidentellement endommager
I'appareil ou se blesser.

3.6. Maintenez une bonne hygiene - assurez-vous que le seche-
linge est propre avant de I'utiliser. Apres utilisation, rincez-le et
séchez-le soigneusement pour éviter I'accumulation de
bactéries.

3.7. L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des enfants.
3.8. N'utilisez I'outil que pour I'usage auquel il est destiné.

3.9. Si I'outil a subi un choc physique, une déformation ou une
usure au cours de son utilisation, toute utilisation ultérieure de
I'outil peut entrainer des blessures. L'outil ne doit pas étre
réutilisé.

3.10. L'utilisation incorrecte de l'outil peut entrainer des
blessures aux mains, aux yeux, au visage ou a d'autres parties
du corps.

L'entreprise n'est pas responsable d'une mauvaise utilisation de
I'outil, d'une utilisation incorrecte de I'outil ou de I'utilisation
d'un outil endommagé ou usé.

N'oubliez pas de respecter ces mesures de sécurité afin d'éviter
les blessures et de créer un environnement de travail sir.

4. Préparation de I'outil en vue de son utilisation :

4.1. Vérifier l'intégrité de I'outil. Assurez-vous que toutes les
parties du seche-linge (corps, couvercle, panier intérieur,
poignée) sont exemptes de fissures ou de dommages. Cela
garantira un fonctionnement sir et efficace de I'appareil.

4.2. Nettoyage. Avant d'utiliser le séche-linge pour la premiere
fois ou aprés une longue période de stockage, lavez toutes les
pieces avec de l'eau chaude et un détergent doux. Cela
permettra d'éliminer toute poussiere ou tout résidu.

4.3. Séchage. Séchez soigneusement toutes les pieces avant
utilisation, en particulier le panier intérieur et le boitier, afin
d'éviter tout contact inutile avec I'eau, qui pourrait rendre
difficile le séchage de vos légumes verts.

4.4, Assemblage correct. Assemblez le séchoir conformément
aux instructions. Veillez a ce que toutes les piéces soient
solidement fixées, en particulier la poignée, afin d'éviter tout
dommage ou blessure pendant la rotation.

4.5, Vérification du mécanisme. Avant de placer les légumes,
tournez la poignée plusieurs fois sur un séchoir vide. Cela
permet de s'assurer que le mécanisme fonctionne
correctement.

5. Mode d'emploi :

5.1. Placez la salade, les fruits ou les légumes dans le panier (6)
et rincez-les a I'eau (voir Fig. 1).

5.2. Placer le panier dans le récipient (5) et remettre le
couvercle (1) sur le récipient (5) (voir Fig. 2).

5.3. Commencer a faire tourner le panier (5) a l'aide de la
poignée (2) (voir Fig. 3).

5.4. Versez I'eau par le trou d'évacuation (3) (voir Fig. 4).

5.5. Vous pouvez verser de I'eau a l'intérieur du récipient (5) par
le trou d'admission d'eau (4) et répéter le ringage si nécessaire
(voir Fig. 5).

5.6. Une fois I'opération terminée, videz les aliments du panier
a mailles (6) (voir Fig. 6).

5.7. Vous pouvez utiliser le récipient (5) pour donner les
aliments séchés (voir Fig. 7).
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6. Entretien :

6.1. Laver apres chaque utilisation. Apres avoir terminé le
travail, rincez soigneusement toutes les parties du séche-linge
avec de l'eau chaude et un détergent doux. Portez une
attention particuliere au panier intérieur, ou des légumes
peuvent étre tombés.

6.2. Evitez les détergents agressifs. Utilisez uniquement des
détergents doux pour éviter d'endommager la surface du
seche-linge.

6.3. Séchage avant stockage. Apres le lavage, laissez toutes les
pieces sécher completement pour éviter la formation de
moisissures ou d'odeurs désagréables, en particulier dans les
conteneurs fermés.

6.4. Inspection réguliere du mécanisme. Vérifiez de temps en
temps I'état de la poignée et du mécanisme de rotation. S'il
devient difficile de le faire tourner, essayez de le démonter et
de le nettoyer de la poussiere ou des résidus.

6.5. Stockage dans un endroit sec. Conservez le séche-linge
dans un endroit sec et propre afin d'éviter tout contact avec une
humidité excessive.

7. le stockage et le transport :

7.1. Stockez le séche-linge dans un endroit sec, a I'abri d'une
forte humidité, pour éviter les moisissures ou les mauvaises
odeurs.

7.2. Le seéche-linge est composé de plusieurs parties (corps,
panier, couvercle, poignée), il est préférable de les stocker
séparément afin d'assurer une meilleure ventilation et d'éviter
d'endommager les différentes parties.

7.3. Ne placez pas d'objets lourds sur le seche-linge, surtout s'il
est en plastique, car cela peut entrainer une déformation de la
carrosserie ou du panier.

7.4. Rangez le séche-linge dans sa boite ou recouvrez-le d'un
chiffon propre pour le protéger de la poussiere.

7.5. Dans la mesure du possible, utilisez I'emballage d'origine
pour le transport. Vous éviterez ainsi les rayures et les fissures
pendant le transport. Si aucun emballage n'est disponible,
enveloppez chaque partie du seche-linge dans un chiffon doux
ou du papier bulle pour éviter de I'endommager.

7.6. Fixez la poignée pour éviter qu'elle n'endommage le
meuble pendant le transport.

7.7. Si le séche-linge est transporté dans des conditions
humides, placez-le dans un sac en plastique scellé pour éviter
tout contact avec I'eau.

8. Mise au rebut:

Eliminer le produit et son emballage conformément a la
législation nationale ou aux réglementations locales.

IT: MANUALE D'USO

ATTENZIONE!
Seguire le istruzioni.

193.300.001- Essiccatoio TAVIALO per i verdi.

1. Assegnazione:

L'essiccatore portatile per erbe aromatiche & stato progettato
per rimuovere in modo rapido ed efficiente I'umidita in eccesso

da verdure a foglia come lattuga, spinaci, prezzemolo e altre
erbe verdi. E particolarmente utile dopo il lavaggio delle
verdure, in quanto aiuta a rimuovere I'acqua, mantenendo le
verdure piu fresche piu a lungo e migliorando il sapore dei
piatti. Questo essiccatore puo essere particolarmente utile in
cucina per preparare insalate, guarnizioni o salse, poiché le
foglie secche trattengono meglio il condimento.
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2. Parametri principali dell'utensile:
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Dettagli:

1. Coperchio.

2. Maniglia per la rotazione.

3. Foro per il drenaggio dell'acqua.
4. Foro per il prelievo dell'acqua.
5. Contenitore da 3 litri.

6. Cestello a rete.

L'essiccatore di erbe Tavialo consente di lavare e asciugare le
erbe, la frutta e la verdura tutte le volte che si vuole, grazie al
comodo funzionamento con una sola mano. Aggiungete e
scaricate |'acqua senza rimuovere il coperchio. La capacita di 3
litri e il cesto in rete possono essere utilizzati anche per
conservare frutta e verdura dopo I'essiccazione.

Caratteristiche:

-Rotazione con una sola mano.

-Contenitore trasparente da 3 litri.

-Aggiunta e scarico dell'acqua senza rimuovere il coperchio.
-La parte superiore & lavabile in lavastoviglie.

3. Precauzioni di sicurezza per il lavoro con l'utensile:

3.1.Controllare le condizioni dell'essiccatore prima dell'uso.
Assicurarsi che non presenti danni che potrebbero causare
rotture o lesioni.

3.2. Non sovraccaricare |'essiccatore. Aggiungere i grassi con
moderazione per evitare di sovraccaricare |'asciugatrice, in
quanto ci0 potrebbe causare deformazioni o danni al
meccanismo.

3.3. Maneggiare con cura l'impugnatura. Ruotarla in modo
fluido senza applicare una forza eccessiva per evitare di
danneggiare il meccanismo o di ferirsi la mano.

3.4. Mantenere le mani asciutte durante ['utilizzo
dell'essiccatore per evitare di scivolare e per avere un migliore
controllo dell'utensile.

3.5. Non lasciare l'asciugatrice in un luogo facilmente
accessibile ai bambini. Anche se |'asciugatrice sembra sicura,
bambini piccoli possono accidentalmente danneggiare
I'apparecchio o ferirsi.

3.6.Mantenere l'igiene: assicurarsi che I'asciugatrice sia pulita
prima dell'uso. Dopo I'uso, sciacquarla e asciugarla
accuratamente per evitare la formazione di batteri.

3.7. Non e destinato all'uso da parte dei bambini.
3.8. Utilizzare lo strumento solo per lo scopo previsto.

3.9. Se l'utensile & stato colpito, deformato o usurato durante
I'uso, l'ulteriore utilizzo dell'utensile pud provocare lesioni.
L'utensile non deve essere riutilizzato.

3.10. L'uso improprio dell'utensile pud provocare lesioni alle
mani, agli occhi, al viso o ad altre parti del corpo.

L'azienda non e responsabile per I'uso improprio dell'utensile,
per l'uso improprio dell'utensile o per I'uso di un utensile
danneggiato o usurato.

Ricordare di osservare queste precauzioni di sicurezza per
evitare lesioni e creare un ambiente di lavoro sicuro.

4. Preparazione dell'utensile per I'uso:

4.1. Verifica dell'integrita. Assicurarsi che tutte le parti
dell'essiccatore  (corpo, coperchio, cestello interno,
impugnatura) non presentino crepe o danni. Cio garantira un
funzionamento sicuro ed efficiente dell'apparecchio.

4.2. Pulizia. Prima di utilizzare |'asciugatrice per la prima volta o
dopo lunghi periodi di stoccaggio, lavare tutte le parti con acqua
calda e un detergente delicato. In questo modo si
rimuoveranno eventuali polveri o residui.

4.3. Asciugatura. Prima dell'uso, asciugare accuratamente tutte
le parti, in particolare il cestello interno e I'alloggiamento, per
evitare un inutile contatto con I'acqua, che potrebbe rendere
difficile I'asciugatura dei green.

4.4. Montaggio corretto. Assemblare I'essiccatore secondo le
istruzioni. Assicurarsi che tutte le parti siano saldamente fissate,
in particolare I'impugnatura, per evitare danni o lesioni durante
la rotazione.

4.5. Controllo del meccanismo. Prima di inserire i prodotti verdi,
ruotare la maniglia alcune volte su un'asciugatrice vuota. In
questo modo ci si assicura che il meccanismo funzioni
correttamente.

5. Come si usa:
TAVIALO UG
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5.1. Inserire l'insalata, la frutta o la verdura nel cestello (6) e
sciacquare con acqua (vedere la Fig. 1).

5.2. Posizionare il cestello nel contenitore (5) e rimettere il
coperchio (1) sul contenitore (5) (vedi Fig. 2).

5.3. Iniziare a ruotare il cestello (5) con la maniglia (2) (vedi fig.
3).

5.4. Versare I'acqua attraverso il foro di scarico (3) (vedi Fig. 4).

5.5. E possibile versare I'acqua all'interno del contenitore (5)
attraverso il foro di aspirazione dell'acqua (4) e ripetere il
risciacquo se necessario (vedere Fig. 5).

5.6. Al termine, svuotare il cibo dal cestello a rete (6) (vedere
Fig. 6).

5.7. E possibile utilizzare il contenitore (5) per somministrare il
cibo essiccato (vedi Fig. 7).

6. Manutenzione:

6.1. Lavare dopo ogni utilizzo. Al termine del lavoro, sciacquare
accuratamente tutte le parti dell'essiccatore con acqua tiepida
e un detergente delicato. Prestare particolare attenzione al
cestello interno, dove possono essere cadute le verdure.

6.2. Evitare detergenti aggressivi. Utilizzare solo detergenti
delicati per evitare di danneggiare la superficie
dell'asciugatrice.

6.3. Asciugatura prima dello stoccaggio. Dopo il lavaggio,
lasciare asciugare completamente tutte le parti per evitare la
formazione di muffe o di odori sgradevoli, soprattutto in
contenitori chiusi.

6.4. Ispezione regolare del meccanismo. Controllare
periodicamente le condizioni dell'impugnatura e del
meccanismo di rotazione. Se risulta difficile da girare, provare a
smontarlo e a pulirlo da polvere o residui.

6.5. Conservazione in un luogo asciutto. Conservare
|'essiccatore in un luogo asciutto e pulito per evitare il contatto
con l'umidita eccessiva.

7. Stoccaggio e trasporto:

7.1. Conservare l'essiccatore in un luogo asciutto, al riparo
dall'umidita, per evitare la formazione di muffa o di odori
sgradevoli.

7.2.L'essiccatore & composto da diverse parti (corpo, cestello,
coperchio, maniglia), € meglio conservarle separatamente per
garantire una migliore ventilazione e prevenire danni alle
singole parti.

7.3. Non appoggiare oggetti pesanti sull'asciugatrice,
soprattutto se e in plastica, perché cio potrebbe causare la
deformazione del corpo o del cestello.

7.4. Conservare |'asciugatrice nella sua scatola o coprirla con un
panno pulito per proteggerla dalla polvere.

7.5. Se possibile, utilizzare I'imballaggio originale per il
trasporto. In questo modo si evitano graffi o crepe durante il
trasporto. Se non & disponibile un imballaggio, avvolgere ogni
parte dell'essiccatore in un panno morbido o in un involucro a
bolle d'aria per evitare danni.

7.6. Fissare la maniglia per evitare che danneggi I'armadio
durante il trasporto.

7.7. Se |'essiccatore viene trasportato in condizioni di umidita,
riporlo in un sacchetto di plastica sigillato per evitare il contatto
con l'acqua.

8. Smaltimento:

Smaltire il prodotto e l'imballaggio in conformita alla
legislazione nazionale o alle normative locali.
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ES: MANUAL DE INSTRUCCIONES

ADVERTENCIA!
Siga las instrucciones.

193.300.001- Secador TAVIALO para greens.

1. Objetivo:

El secador manual de hierbas estd disefiado para eliminar
rapiday eficazmente el exceso de humedad de verduras de hoja
verde como lechuga, espinacas, perejil y otras hierbas verdes.
Es especialmente util después de lavar las verduras, ya que
ayuda a eliminar el agua, lo que mantiene las verduras frescas
durante mas tiempo y mejora el sabor de los platos. Este
secador puede ser especialmente Util en la cocina para preparar
ensaladas, guarniciones o salsas, ya que las hojas secas retienen
mejor el alifio.

2. Parametros principales de la herramienta:

o
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Detalles:

1.Tapa.

2. Asa para rotacion.

3. Agujero para drenaje de agua.
4. Agujero para extraer el agua.
5. Recipiente de 3 litros.

6. Cesta de malla.

El Secador de Hierbas Tavialo le permite lavar y secar sus
hierbas, frutas y verduras tantas veces como desee, gracias a su
comodo funcionamiento con una sola mano. Afiade y escurre
agua sin quitar la tapa. La capacidad de 3 litros y la cesta de
malla también se pueden utilizar para guardar frutas y verduras
después del secado.

Caracteristicas:

-Giro con una sola mano.

-Contenedor transparente de 3 litros.

-Afadir y escurrir agua sin quitar la tapa.

-La parte superior es apta para el lavavajillas.

3. Precauciones de seguridad al trabajar con la herramienta:

3.1.Compruebe el estado del secador antes de utilizarlo.
Aseglrese de que no presenta dafios que puedan provocar
roturas o lesiones.

3.2. No sobrecargue el secador. Afada verduras con
moderacion para evitar sobrecargar la secadora, ya que esto
puede causar deformaciones o dafios en el mecanismo.

3.3. Maneje la manivela con cuidado. Girela suavemente sin
aplicar una fuerza excesiva para evitar dafiar el mecanismo o
lesionarse la mano.

3.4. Mantenga las manos secas cuando maneje el secador para
evitar resbalones y tener un mejor control de la herramienta.

3.5. No deje la secadora en un lugar de facil acceso para los
nifios. Aunque la secadora parezca segura, los nifios pequefios
pueden dafar accidentalmente el aparato o hacerse dafio.

3.6.Mantenga la higiene: aseglrese de que la secadora esta
limpia antes de usarla. Después de usarla, aclarela y séquela
bien para evitar la acumulacién de bacterias.

3.7. No estd destinado al uso por parte de nifios.
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3.8. Utilice la herramienta sélo para los fines previstos.

3.9. Si la herramienta se ha golpeado, deformado o desgastado
durante su uso, el uso posterior de la herramienta puede
provocar lesiones. La herramienta no debe volver a utilizarse.

3.10. El uso inadecuado de la herramienta puede provocar
lesiones en las manos, los ojos, la cara u otras partes del cuerpo.

La empresa no se hace responsable del mal uso de la
herramienta, del uso inadecuado de la herramienta o del uso
de una herramienta dafiada o desgastada.

Recuerde observar estas precauciones de seguridad para evitar
lesiones y crear un entorno de trabajo seguro.

4. Preparacion de la herramienta para su uso:

4.1. Compruebe la integridad. Aseglrese de que todas las
partes del secador (cuerpo, tapa, cesta interior, asa) estén libres
de grietas o dafios. Esto garantizara un funcionamiento seguro
y eficiente del aparato.

4.2. Limpieza. Antes de utilizar la secadora por primera vez o
después de largos periodos de almacenamiento, lave todas las
piezas con agua tibia y detergente suave. Esto ayudarad a
eliminar cualquier polvo o residuo.

4.3. Secado. Seque bien todas las piezas antes de usarla,
especialmente la cesta interior y la carcasa, para evitar el
contacto innecesario con el agua, que puede dificultar el secado
de los greens.

4.4, Montaje correcto. Monte la secadora siguiendo las
instrucciones. Aseglurese de que todas las piezas estan
firmemente sujetas, especialmente el asa, para evitar dafos o
lesiones durante la rotacion.

4.5. Comprobacidn del mecanismo. Antes de colocar la ropa
verde, gire el asa unas cuantas veces en una secadora vacia. Asi
se asegurarda de que el mecanismo funciona correctamente.

5. Modo de uso:

5.1. Coloque la ensalada, fruta o verdura en la cesta (6) y
aclarela con agua (véase la fig. 1).

5.2. Coloque la cesta en el recipiente (5) y vuelva a colocar la
tapa (1) en el recipiente (5) (ver Fig. 2).

5.3. Empiece a girar la cesta (5) utilizando el asa (2) (véase la fig.
3).

5.4. Vierta el agua por el orificio de evacuacidon de agua (3)
(véase la fig. 4).

5.5. Puede verter agua en el interior del recipiente (5) a través
del orificio de entrada de agua (4) y repetir el aclarado si es
necesario (véase la fig. 5).

5.6. Cuando termine, vacie los alimentos de la cesta de malla (6)
(vea la Fig. 6).

5.7. Puede utilizar el recipiente (5) para introducir el alimento
seco (véase la fig. 7).

6. Mantenimiento:

6.1. Lavelo después de cada uso. Después de terminar el
trabajo, enjuague bien todas las partes de la secadora con agua
tibia y detergente suave. Preste especial atencidn a la cesta
interior, donde puede haber caido verdin.

6.2. Evite los detergentes agresivos. Utilice sélo detergentes
suaves para evitar dafar la superficie de la secadora.

6.3. Secado antes del almacenamiento. Después del lavado,
deje que todas las piezas se sequen completamente para evitar
la formacién de moho u olores desagradables, especialmente
en recipientes cerrados.

6.4.Inspeccion periddica del mecanismo. Compruebe de vez en
cuando el estado del mango y del mecanismo de giro. Si resulta
dificil girarlo, intente desmontarlo y limpiarlo de polvo o
residuos.

6.5. Almacenamiento en un lugar seco. Guarde el secador en un
lugar seco y limpio para evitar el contacto con humedad
excesiva.

7. Almacenamiento y transporte:

7.1. Almacene la secadora en un lugar seco, alejado de la
humedad elevada, para evitar la formacidn de moho u olores
desagradables.

7.2.La secadora consta de varias partes (cuerpo, cesta, tapa,
asa), es mejor almacenarlas por separado para asegurar una
mejor ventilacion y evitar dafios en las piezas individuales.

7.3. No coloque objetos pesados sobre la secadora,
especialmente si es de plastico, ya que esto puede causar la
deformacioén del cuerpo o de la cesta.

7.4. Guarde la secadora en su caja o cubrala con un pafio limpio
para protegerla del polvo.

7.5. Si es posible, utilice el embalaje original para el transporte.
Esto ayudard a evitar arafiazos o grietas durante el transporte.
Si no dispone de embalaje, envuelva cada pieza de la secadora
en un pafo suave o en plastico de burbujas para evitar dafios.

7.6. Asegure el asa para evitar que dafie el armario durante el
transporte.
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7.7. Si la secadora se transporta en condiciones de humedad,
coléquela en una bolsa de plastico sellada para evitar el
contacto con el agua.

8. Eliminacion:

Elimine el producto y su embalaje de acuerdo con la legislacion
nacional o de acuerdo con las reglamentaciones locales.

NL: GEBRUIKERSHANDLEIDING

WAARSCHUWING!
Volg de instructies.

193.300.001- TAVIALO droger voor groenen.

Opdracht:

De handkruidendroger is ontworpen om snel en efficiént
overtollig vocht te verwijderen uit bladgroenten zoals sla,
spinazie, peterselie en andere groene kruiden. Het is vooral
handig na het wassen van de groenten, omdat het helpt water
te verwijderen, waardoor de groenten langer vers blijven en de
smaak van de gerechten verbetert. Deze droger kan vooral
handig zijn in de keuken bij het bereiden van salades, garnering
of sauzen, omdat droge bladeren de dressing beter vasthouden.

2. Belangrijkste parameters van het gereedschap:
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Bijzonderheden:

1. Deksel.

2. Handvat voor rotatie.
3. Gat voor waterafvoer.
4. Gat voor waterafvoer.
5. Bak van 3 liter.

6. Gaasmand.

Met de Tavialo Kruidendroger kun je je kruiden, fruit en
groenten zo vaak wassen en drogen als je wilt, dankzij de
handige bediening met één hand. Water toevoegen en
afvoeren zonder het deksel te verwijderen. De inhoud van 3
liter en de gaasmand kunnen ook gebruikt worden om fruit en
groenten in te bewaren na het drogen.

Kenmerken:
-Draaien met één hand.
-Transparante container van 3 liter.

-Water toevoegen en laten weglopen zonder het deksel te
verwijderen.

-Het bovenste gedeelte is vaatwasmachinebestendig.

3. Veiligheidsmaatregelen bij het werken met het
gereedschap:

3.1.Controleer de staat van de droger voor gebruik. Zorg ervoor
dat er geen schade is die kan leiden tot breuk of letsel.

3.2. Overbelast de droger niet. Voeg met mate vet toe om
overbelasting van de droger te voorkomen, want dit kan
vervorming of schade aan het mechanisme veroorzaken.

3.3. Ga voorzichtig om met de handgreep. Draai het soepel
zonder overmatige kracht uit te oefenen om beschadiging van
het mechanisme of letsel aan uw hand te voorkomen.

3.4. Houd uw handen droog wanneer u de droger bedient om
uitglijden te voorkomen en een betere controle over het
apparaat te krijgen.

3.5. Laat de droogtrommel niet achter op een plek waar
kinderen gemakkelijk bij kunnen. Hoewel de droger veilig lijkt,
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kunnen kleine kinderen het apparaat per ongeluk beschadigen
of zichzelf verwonden.

3.6.Zorg voor hygiéne - zorg ervoor dat de droger schoon is voor
gebruik. Na gebruik goed afspoelen en drogen om de ophoping
van bacterién te voorkomen.

3.7. Niet bedoeld voor gebruik door kinderen.
3.8. Gebruik het apparaat alleen voor het beoogde doel.

3.9. Als het gereedschap tijdens het gebruik fysiek is geraakt,
vervormd of versleten, kan verder gebruik van het gereedschap
letsel veroorzaken. Het gereedschap mag niet opnieuw worden
gebruikt.

3.10. Verkeerd gebruik van het gereedschap kan leiden tot
letsel aan handen, ogen, gezicht of andere lichaamsdelen.

Het bedrijf is niet aansprakelijk voor verkeerd gebruik van het
gereedschap, onjuist gebruik van het gereedschap of gebruik
van beschadigd of versleten gereedschap.

Denk eraan deze veiligheidsmaatregelen in acht te nemen om
letsel te voorkomen en een veilige werkomgeving te creéren.

4. Voorbereiding van het gereedschap voor gebruik:

4.1. Controleer op integriteit. Controleer of alle onderdelen van
de droger (behuizing, deksel, binnenkorf, handvat) vrij zijn van
scheuren of schade. Dit zorgt voor een veilige en efficiénte
werking van het apparaat.

4.2. Reinigen. Was alle onderdelen met warm water en een mild
afwasmiddel voordat u de droger voor het eerst gebruikt of na
lange opslag. Zo verwijdert u stof of resten.

4.3. Drogen. Droog alle onderdelen goed af voor gebruik, vooral
de binnenkorf en behuizing, om onnodig contact met water te
voorkomen.

4.4. Juiste montage. Zet de droger in elkaar volgens de
instructies. Zorg ervoor dat alle onderdelen stevig vastzitten,
vooral de handgreep, om schade of letsel tijdens het draaien te
voorkomen.

4.5. Het mechanisme controleren. Voordat u vet plaatst, draait
u de handgreep een paar keer op een lege droogautomaat. Dit
zorgt ervoor dat het mechanisme soepel draait.

5. Hoe te gebruiken:

5.1. Plaats de salade, fruit of groenten in het mandje (6) en
spoel af met water (zie Fig. 1).

5.2. Plaats het mandje in het bakje (5) en plaats het deksel (1)
weer op het bakje (5) (zie afb. 2).

5.3. Begin de korf (5) te draaien met behulp van de handgreep
(2) (zie afb. 3).

5.4. Giet het water eruit door de waterafvoeropening (3) (zie
afb. 4).

5.5. U kunt water in de bak (5) gieten door de
waterinlaatopening (4) en indien nodig het spoelen herhalen
(zie afb. 5).

5.6. Als u klaar bent, leegt u het voedsel uit het gaasmandje (6)
(zie afb. 6).

5.7. U kunt het bakje (5) gebruiken om het gedroogde voer in te
doen (zie afb. 7).

6. Onderhoud:

6.1. Na elk gebruik wassen. Spoel na het werk alle onderdelen
van de droger grondig af met warm water en een mild
schoonmaakmiddel. Let vooral op de binnenkorf, waar mogelijk
vet is gevallen.

6.2. Vermijd agressieve wasmiddelen. Gebruik alleen milde
wasmiddelen om beschadiging van het oppervlak van de droger
te voorkomen.

6.3. Drogen voor opslag. Laat alle onderdelen na het wassen
volledig drogen om schimmelvorming of onaangename geuren
te voorkomen, vooral in gesloten verpakkingen.

6.4.Regelmatige inspectie van het mechanisme. Controleer van
tijd tot tijd de toestand van de handgreep en het
draaimechanisme. Als het moeilijk wordt om te draaien,
probeer het dan te demonteren en te reinigen van stof of
resten.

6.5. Droog bewaren. Bewaar de droger op een droge en schone
plaats om contact met overmatige vochtigheid te vermijden.

7. Opslag en transport:

7.1. Bewaar de droogautomaat op een droge plaats, uit de
buurt van hoge vochtigheid, om schimmel of onaangename
geuren te voorkomen.

7.2.De droger bestaat uit verschillende onderdelen (behuizing,
mand, deksel, handvat), het is beter om deze apart op te bergen
om een betere ventilatie te garanderen en schade aan de
afzonderlijke onderdelen te voorkomen.

7.3. Plaats geen zware voorwerpen op de droogautomaat,
vooral niet als deze van kunststof is, omdat dit kan leiden tot
vervorming van de romp of de mand.

7.4. Bewaar de droger in de doos of bedek hem met een schone
doek om hem tegen stof te beschermen.
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7.5. Gebruik indien mogelijk de originele verpakking voor
transport. Dit voorkomt krassen of barsten tijdens het
transport. Als er geen verpakking beschikbaar is, wikkel dan elk
onderdeel van de droger in een zachte doek of noppenfolie om
schade te voorkomen.

7.6. Zet de handgreep vast om te voorkomen dat deze de kast
beschadigt tijdens transport.

7.7. Als de droger in natte omstandigheden wordt vervoerd,
doe deze dan in een verzegelde plastic zak om contact met
water te voorkomen.

8. Verwijdering:

Gooi het product en de verpakking weg volgens de nationale
wetgeving of volgens de plaatselijke voorschriften.

SE: ANVANDARMANUAL

o)

VARNING!
Folj instruktionerna.

193.300.001- TAVIALO torktumlare for greener.

1. Uppgift:

Den handhallna orttorkaren &r utformad for att snabbt och
effektivt avlagsna overflodig fukt fran bladgrénsaker som
sallad, spenat, persilja och andra grona orter. Den ar sarskilt
anvandbar efter att gronsakerna har tvittats, eftersom den
hjalper till att avldgsna vatten, vilket haller gronsakerna frascha
langre och forbattrar smaken pa ratterna. Denna torktumlare
kan vara sarskilt anvandbar i koket for att forbereda sallader,
garneringar eller saser, eftersom torra blad haller dressingen
battre.

2. Huvudparametrar fér verktyget:

Detaljer:

1. Lock.

2. Handtag for rotation.

3. Hal for vattenavrinning.
4. Hal for vattenuttag.

5. 3 liters behallare.

6. Korg av nat.

Tavialo Herb Dryer gor att du kan tvatta och torka dina orter,
frukter och gronsaker s manga ganger du vill, tack vare den
praktiska enhandsanvandningen. Tillsdtt och tém vatten utan
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att ta bort locket. Den 3 liter stora kapaciteten och natkorgen
kan ocksa anvandas for att forvara frukt och gronsaker efter
torkning.

Funktioner:

-Rotation med en hand.

-Genomskinlig behallare pa 3 liter.

-Tillfér och tom vatten utan att ta bort locket.

-Den 6vre delen kan diskas i diskmaskin.

3. Sdkerhetsforeskrifter vid arbete med verktyget:

3.1.Kontrollera torkens skick fére anvandning. Se till att den inte
har nagra skador som kan leda till att den gar sénder eller till
personskador.

3.2. Overbelasta inte torktumlaren. Tillsitt grénsaker med
matta for att undvika att 6verbelasta torktumlaren, eftersom
detta kan orsaka deformation eller skada pa mekanismen.

3.3. Hantera handtaget varsamt. Vrid det mjukt utan att
anvanda for mycket kraft for att undvika att mekanismen
skadas eller att du skadar handen.

3.4. Hall handerna torra nar du anvander torktumlaren for att
undvika att halka och for att fa battre kontroll 6ver verktyget.

3.5. Ldmna inte torktumlaren pa en plats som &r lattillgéanglig
for barn. Aven om torktumlaren verkar vara siker kan sma barn
oavsiktligt skada apparaten eller skada sig sjalva.

3.6. Uppratthall hygienen - se till att torktumlaren ar ren fore
anvandning. Skélj och torka den noggrant efter anvandning for
att forhindra att bakterier ansamlas.

3.7. Inte avsedd att anvandas av barn.
3.8. Anvand endast verktyget for dess avsedda dndamal.

3.9. Om verktyget har utsatts for fysisk paverkan, deformerats
eller slitits under anvandning kan ytterligare anvandning av
verktyget leda till skador. Verktyget far inte anvandas igen.

3.10. Felaktig anvandning av verktyget kan leda till skador pa
hander, 6gon, ansikte eller andra delar av kroppen.

Foretaget dr inte ansvarigt for felaktig anvandning av verktyget,
felaktig anvandning av verktyget eller anvandning av ett skadat
eller slitet verktyg.

Kom ihag att folja dessa sdkerhetsforeskrifter for att férhindra
skador och skapa en sdker arbetsmiljo.

4. Forberedelse av verktyget for anvandning:

4.1. Kontrollera integriteten. Kontrollera att alla delar av torken
(stomme, lock, innerkorg, handtag) ar fria fran sprickor eller
skador. P& s3 satt sakerstdlls en sdker och effektiv drift av
apparaten.

4.2. Rengoring. Innan torktumlaren anvands for férsta gangen
eller efter en langre tids férvaring ska alla delar tvdttas med
varmt vatten och milt rengéringsmedel. Detta hjalper till att
avlagsna damm eller rester.

4.3. Torkning. Torka alla delar noggrant fore anvandning,
sarskilt innerkorgen och holjet, for att undvika onddig kontakt
med vatten, vilket kan géra det svart att torka dina greener.

4.4. Korrekt montering. Montera torktumlaren enligt
anvisningarna. Se till att alla delar sitter ordentligt fast, sarskilt
handtaget, for att undvika skador under rotationen.

4.5. Kontroll av mekanismen. Vrid handtaget nagra ganger pa
en tom tork innan du placerar ut gronsakerna. Detta for att
sakerstalla att mekanismen fungerar som den ska.

5. Hur man anvander:

5.1. Lagg salladen, frukten eller gronsakerna i korgen (6) och
skolj med vatten (se fig. 1).

5.2. Placera korgen i behallaren (5) och satt pa locket (1) pa
behallaren (5) (se fig. 2).

5.3. Borja rotera korgen (5) med hjalp av handtaget (2) (se fig.
3).

5.4. Hall ut vattnet genom vattenavtappningshalet (3) (se bild
4).

5.5. Du kan hélla in vatten i behallaren (5) genom
vattenintagshalet (4) och upprepa skéljningen om det behovs
(se fig. 5).

5.6. Nar du ar klar tommer du ut maten ur natkorgen (6) (se fig.
6).

5.7. Du kan anvanda behallaren (5) for att mata den torkade
maten (se fig. 7).

6. Underhall:

6.1. Tvatta efter varje anvandning. Skolj alla delar av
torktumlaren noggrant med varmt vatten och milt
rengoringsmedel efter avslutat arbete. Var sarskilt
uppmarksam pa innerkorgen, dar det kan ha fallit ner
gronsaker.

6.2. Undvik aggressiva rengoringsmedel. Anvand endast milda
rengdringsmedel for att undvika skador pa torktumlarens yta.

TAVIALO UG
Immentalstr. 50, 79104 Freiburg, Germany
info@tavialo.de, https://www.tavialo.de



6.3. Torkning fore forvaring. Lat alla delar torka helt efter tvatt
for att undvika mogelbildning eller obehagliga lukter, sarskilt i
slutna behallare.

6.4. Regelbunden inspektion av mekanismen. Kontrollera da
och da skicket pa handtaget och vridmekanismen. Om den blir
svar att vrida, forsok att demontera och rengéra den fran damm
eller rester.

6.5. Forvaring pa en torr plats. Férvara torktumlaren pa en torr
och ren plats for att undvika kontakt med O&verdriven
luftfuktighet.

7.Lagring och transport:

7.1. Forvara torken pa en torr plats, skyddad fran hog
luftfuktighet, for att undvika mogel eller obehagliga lukter.

7.2. Torktumlaren bestar av flera delar (stomme, korg, lock,
handtag), det &ar battre att forvara dem separat for att
sakerstélla battre ventilation och forhindra skador pa enskilda
delar.

7.3. Placerainte tunga féremal pa torktumlaren, sarskilt inte om
den &r tillverkad av plast, eftersom detta kan orsaka
deformation av stommen eller korgen.

7.4. Forvara torktumlaren i sin lada eller tack éver den med en
ren trasa for att skydda den mot damm.

7.5. Anvand om mdjligt originalforpackningen for transport.
Detta hjalper till att forhindra repor eller sprickor under
transporten. Om ingen forpackning finns tillgénglig, linda in
varje del av torktumlaren i en mjuk trasa eller bubbelplast for
att forhindra skador.

7.6. Sdkra handtaget si att det inte skadar skapet under
transporten.

7.7. Om torktumlaren transporteras i vata forhallanden, placera
denien forseglad plastpase for att undvika kontakt med vatten.

8. Avfallshantering:

Kassera produkten och dess forpackning i enlighet med
nationell lagstiftning eller i enlighet med lokala bestdmmelser.

TR: KULLANIM KILAVUZU

o)

UYARI!
Talimatlar izleyin.

193.300.001- Yesillikler igin TAVIALO kurutucu.

1. Odev:

El tipi bitki kurutucu marul, 1spanak, maydanoz ve diger yesil
otlar gibi yaprakh sebzelerdeki fazla nemi hizli ve etkili bir
sekilde gidermek igin tasarlanmigtir. Yesillikleri yikadiktan sonra
ozellikle yararhdir, ¢linkii suyun giderilmesine yardimci olur, bu
da vyesilliklerin daha uzun sire taze kalmasini saglar ve
yemeklerin tadini iyilestirir. Bu kurutucu o6zellikle mutfakta
salata, garnitlr veya sos hazirlamak igin yararli olabilir, ¢linki
kuru yapraklar sosu daha iyi tutar.

2. Aletin ana parametreleri:

Ayrintilar:
1. Kapak.
2. Déndlrmek igin tutamak.

3. Su tahliyesi igin delik.
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4. Su gekmek igin delik.
5. 3 litrelik kap.
6. Hasir sepet.

Tavialo Bitki Kurutucu, tek elle kullanim kolayhgl sayesinde
bitkilerinizi, meyvelerinizi ve sebzelerinizi istediginiz kadar
yikamaniza ve kurutmaniza olanak tanir. Kapagi ¢citkarmadan su
ekleyin ve bosaltin. 3 litrelik kapasitesi ve file sepeti,
kurutmadan sonra meyve ve sebzeleri saklamak igin de
kullanilabilir.

Ozellikler:

-Tek elle déndirme.

-3 litrelik seffaf kap.

-Kapagi ¢itkarmadan su ekleme ve bosaltma.
-Ust kisim bulasik makinesinde yikanabilir.
3. Aletle galisirken giivenlik 6nlemleri:

3.1.Kullanmadan o6nce kurutucunun durumunu kontrol edin.
Kirllma veya yaralanmaya yol agabilecek hasarlar olmadigindan
emin olun.

3.2. Kurutucuya asirt yikleme yapmayin. Mekanizmada
deformasyona veya hasara neden olabileceginden, kurutucuyu
asirt yuklemekten kaginmak icin yesillikleri 6lgliu bir sekilde
ekleyin.

3.3. Tutamag dikkatli kullanin. Mekanizmaya zarar vermekten
veya elinizi yaralamaktan kaginmak igin asiri glic uygulamadan
yumusak bir sekilde gevirin.

3.4. Kaymay! 6nlemek ve aleti daha iyi kontrol edebilmek icin
kurutucuyu kullanirken ellerinizi kuru tutunuz.

3.5. Kurutma makinesini ¢ocuklarin kolayca erisebilecegi bir
yerde birakmayin. Kurutma makinesi glvenli gibi goriinse de,
kiicik cocuklar yanlishkla cihaza zarar verebilir veya kendilerini
yaralayabilir.

3.6.Hijyeni koruyun - kullanmadan 6nce kurutucunun temiz
oldugundan emin olun. Kullandiktan sonra, bakteri olusumunu
onlemek igin iyice durulayin ve kurulayin.

3.7. Cocuklar tarafindan kullanilmak Gzere tasarlanmamistir.
3.8. Aleti sadece amacina uygun olarak kullanin.

3.9. Alet kullanim sirasinda fiziksel olarak darbe almissa,
deforme olmugsa veya asinmigsa, aletin tekrar kullanilmasi
yaralanmalara neden olabilir. Alet tekrar kullanilmamalidir.

3.10. Aletin yanls kullanimi ellerin, goézlerin, ylzin veya
viicudun diger kisimlarinin yaralanmasina neden olabilir.

Sirket, aletin yanlis kullanimindan, uygunsuz kullanimindan
veya hasarli ya da asinmis bir aletin kullanimindan sorumlu
degildir.

Yaralanmalari 6nlemek ve glvenli bir ¢alisma ortami
olusturmak igin bu glivenlik 6nlemlerine uymayi unutmayin.

4. Aletin kullanima hazirlanmasi:

4.1. Butunlugu kontrol edin. Kurutucunun tim pargalarinda
(govde, kapak, i¢ sepet, tutamak) catlak veya hasar
olmadigindan emin olun. Bu, cihazin glivenli ve verimli
calismasini saglayacaktir.

4.2. Temizlik. Kurutma makinesini ilk kez kullanmadan 6nce
veya uzun silre sakladiktan sonra, tim parcalari ihk su ve
yumusak deterjanla yikayin. Bu, toz veya kalintilarin
giderilmesine yardimci olacaktir.

4.3. Kurutma. VYesilliklerinizi  kurutmayi zorlastirabilecek
gereksiz su temasini 6nlemek i¢in kullanmadan once tim
pargalari, 6zellikle de i¢ sepeti ve muhafazayi iyice kurulayin.

4.4, Dogru montaj. Kurutma makinesini talimatlara gére monte
edin. Dondiirme sirasinda hasar veya yaralanmayi 6nlemek igin
tiim pargalarin, 6zellikle de sapin sikica takildigindan emin olun.

4.5. Mekanizmanin kontrol edilmesi. Yesillikleri yerlestirmeden
once, kolu bos bir kurutucu Uzerinde birkag¢ kez gevirin. Bu,
mekanizmanin  sorunsuz  galistigindan  emin  olmanizi
saglayacaktir.

5. Nasil kullanilir:

D
QU
il

5.1. Salata, meyve veya sebzeleri sepete (6) yerlestirin ve suyla
durulayin (bkz. Sekil 1).

5.2. Sepeti kabin (5) icine yerlestirin ve kapagi (1) kabin (5)
lzerine yerlestirin (bkz. Sekil 2).

5.3. Kolu (2) kullanarak sepeti (5) dondirmeye baslayin (bkz.
Sekil 3).

5.4. Suyu, su tahliye deliginden (3) disari dokiin (bkz. Sekil 4).

5.5. Su giris deliginden (4) kabin (5) igine su dokebilir ve
gerekirse durulamayi tekrarlayabilirsiniz (bkz. Sekil 5).

5.6. Isiniz bittiginde, yiyecekleri file sepetten (6) bosaltin (bkz.
Sekil 6).

TAVIALO UG
Immentalstr. 50, 79104 Freiburg, Germany
info@tavialo.de, https://www.tavialo.de



/
T

TAV/ALO

5.7. Kurutulmus mamayi beslemek igin kabi (5) kullanabilirsiniz
(bkz. Sekil 7).

6. Bakim:

6.1. Her kullanmdan sonra yikayin. isiniz bittikten sonra,
kurutucunun tiim pargalarini ilik su ve yumusak deterjanla iyice
durulayin. Yesilliklerin dismis olabilecegi i¢ sepete oOzellikle
dikkat edin.

6.2. Agresif deterjanlardan kaginin. Kurutma makinesinin
ylzeyine zarar vermemek i¢cin sadece yumusak deterjanlar
kullanin.

6.3. Depolamadan once kurutma. Yikadiktan sonra, Ozellikle
kapal kaplarda kif veya hos olmayan kokularin olusmasini
Oonlemek igin tiim pargalarin tamamen kurumasini bekleyin.

6.4.Mekanizmanin diizenli olarak incelenmesi. Sapin ve
dondirme mekanizmasinin durumunu zaman zaman kontrol
edin. Dondiirmek zorlasirsa, sokmeyi ve toz veya kalintilardan
temizlemeyi deneyin.

6.5. Kuru bir yerde saklayin. Asiri nemle temasi 6nlemek igin
kurutucuyu kuru ve temiz bir yerde saklayin.

7. Depolama ve tagima:

7.1. Kiuflenmeyi veya kotl kokulart onlemek igin kurutucuyu
kuru bir yerde, yiksek nemden uzakta saklayin.

7.2.Kurutucu birkag parcadan olusur (govde, sepet, kapak,
tutamak), daha iyi havalandirma saglamak ve tek tek pargalarin
hasar gormesini onlemek igin bunlari ayri ayri saklamak daha
iyidir.

7.3. Kurutma makinesinin (zerine, 06zellikle plastikten
yapilmissa, agir nesneler koymayin, ¢inkd bu, gévdenin veya
sepetin deforme olmasina neden olabilir.

7.4. Kurutma makinesini kutusunda saklayin veya tozdan
korumak igin temiz bir bezle 6rtin.

7.5. Mimkinse, tasima igin orijinal ambalaji kullanin. Bu, tasima
sirasinda ¢izik veya catlaklari 6nlemeye yardimci olacaktir.
Ambalaj yoksa, hasari onlemek igin kurutucunun her bir
pargasini yumusak bir bez veya balonlu naylonla sarin.

7.6. Tasima sirasinda kabine zarar vermesini onlemek igin
tutamagi sabitleyin.

7.7. Kurutucu islak kosullarda tasiniyorsa, suyla temasini
onlemek igin kapal bir plastik torbaya koyun.

8. Bertaraf:

Urlinii ve ambalajini ulusal mevzuata veya yerel diizenlemelere
uygun sekilde bertaraf edin.

PL: INSTRUKCJA OBStUGI

o)

OSTRZEZENIE!
Postepuj zgodnie z instrukcja.

193.300.001- Suszarka TAVIALO do zieleni.

1. Zadanie:

Reczna suszarka do zidt zostata zaprojektowana do szybkiego i
skutecznego usuwania nadmiaru wilgoci z warzyw lisciastych,
takich jak satata, szpinak, pietruszka i inne zielone ziotfa. Jest ona

szczegolnie przydatna po umyciu ziét, poniewaz pomaga usungé
wode, dzieki czemu warzywa dtuzej zachowujg Swiezos¢ i
poprawiaja smak potraw. Ta suszarka moze by¢ szczegdlnie
przydatna w kuchni do przygotowywania satatek, dodatkéw lub
soséw, poniewaz suche liscie lepiej trzymajg dressing.

2. Gtéwne parametry narzedzia:
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Szczegoty:
1. Pokrywa.

2. Uchwyt do obracania.

3. Otwor do odprowadzania wody.
4. Otwor do pobierania wody.

5. Pojemnik o pojemnosci 3 litréw.
6. Siatkowy kosz.

Suszarka do ziét Tavialo umozliwia mycie i suszenie ziot,
owocow i warzyw tyle razy, ile chcesz, dzieki wygodnej obstudze
jedna reka. Dodawanie i spuszczanie wody bez zdejmowania
pokrywy. Suszarka ma pojemnos¢ 3 litrow i siatkowy kosz, w
ktérym mozna przechowywac owoce i warzywa po wysuszeniu.

Cechy:

-Obrét jedna reka.

-Przezroczysty pojemnik o pojemnosci 3 litrow.
-Dodawanie i spuszczanie wody bez zdejmowania pokrywy.
-Gorna czesc nadaje sie do mycia w zmywarce.

3. Srodki ostroznosci podczas pracy z narzedziem:

3.1.Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ stan suszarki. Upewni¢ sie,
Ze nie ma uszkodzen, ktére mogtyby doprowadzi¢ do ztamania
lub obrazen.

3.2. Nie przecigza¢ suszarki. Zielenine nalezy dodawaé z
umiarem, aby unikna¢ przecigzenia suszarki, poniewaz moze to
spowodowac¢ deformacje lub uszkodzenie mechanizmu.

3.3. Nalezy ostroznie obchodzi¢ sie z uchwytem. Obracaj go
ptynnie, nie uzywajgc nadmiernej sity, aby unikng¢ uszkodzenia
mechanizmu lub zranienia dtoni.

3.4. Podczas obstugi suszarki nalezy mieé suche rece, aby
unikng¢ poslizgniecia sie i uzyska¢ lepszg kontrole nad
narzedziem.

3.5. Nie nalezy pozostawiac suszarki bebnowej w miejscu tatwo
dostepnym dla dzieci. Chociaz suszarka wydaje sie by¢
bezpieczna, mate dzieci mogg przypadkowo uszkodzi¢
urzadzenie lub zrani¢ sie.

3.6. Utrzymuj higiene - upewnij sie, ze suszarka jest czysta przed
uzyciem. Po uzyciu nalezy j doktadnie wyptukac i wysuszy¢, aby
zapobiec gromadzeniu sie bakterii.

3.7. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci.

3.8. Uzywa¢ narzedzia wylgcznie zgodnie z jego
przeznaczeniem.

3.9. Jesli narzedzie zostato fizycznie uderzone, zdeformowane
lub zuzyte podczas uzytkowania, dalsze korzystanie z niego
moze spowodowaé obrazenia. Nie wolno ponownie uzywac
narzedzia.

3.10. Niewtfasciwe uzycie narzedzia moze spowodowacd
obrazenia rak, oczu, twarzy lub innych czesci ciata.

Firma nie ponosi odpowiedzialnosci za niewtasciwe uzycie
narzedzia, niewtasciwe uzycie narzedzia lub uzycie narzedzia
uszkodzonego lub zuzytego.

Nalezy pamieta¢ o przestrzeganiu tych srodkéw ostroznosci,
aby zapobiec obrazeniom i stworzy¢ bezpieczne Srodowisko
pracy.

4. Przygotowanie narzedzia do uzycia:

4.1. Sprawdzenie integralnosci. Upewnij sie, ze wszystkie czesci
suszarki (korpus, pokrywa, kosz wewnetrzny, uchwyt) sg wolne
od peknie¢ lub uszkodzen. Zapewni to bezpieczng i wydajna
prace urzadzenia.

4.2. Czyszczenie. Przed pierwszym uzyciem suszarki lub po
dtugim okresie przechowywania nalezy umyé wszystkie jej
czesci cieptg woda z dodatkiem tagodnego detergentu. Pomoze
to usunac kurz lub pozostatosci.

4.3. Suszenie. Przed uzyciem nalezy dokfadnie wysuszy¢
wszystkie czesci, zwtaszcza wewnetrzny kosz i obudowe, aby
unikna¢ niepotrzebnego kontaktu z wodg, ktéry moze utrudnic
suszenie zieleni.

4.4. Prawidtowy montaz. Suszarke nalezy zmontowac zgodnie z
instrukcjami. Upewnij sie, Ze wszystkie czesci sg dobrze
zamocowane, zwtaszcza uchwyt, aby unikng¢ uszkodzen lub
obrazen podczas obracania.

4.5. Sprawdzanie mechanizmu. Przed umieszczeniem zieleni
nalezy kilkakrotnie obréci¢ uchwyt pustej suszarki. Pozwoli to
upewnic sie, ze mechanizm dziata ptynnie.
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5. Sposdb uzycia:
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5.1. Umiesci¢ satatke, owoce lub warzywa w koszu (6) i
przeptukaé wodg (patrz rys. 1).

5.2. Umiesci¢ kosz w pojemniku (5) i zatozy¢ pokrywe (1) na
pojemnik (5) (patrz rys. 2).

5.3. Rozpoczgé obracanie kosza (5) za pomocg uchwytu (2)
(patrz Rys. 3).

5.4. Wylej wode przez otwor spustowy (3) (patrz Rys. 4).

5.5. Mozna wla¢ wode do pojemnika (5) przez otwér wlotowy
wody (4) i powtdrzy¢ ptukanie, jesli to konieczne (patrz rys. 5).

5.6. Po zakonczeniu oproznij zywnos¢ z kosza siatkowego (6)
(patrz rys. 6).

5.7. Mozna uzy¢ pojemnika (5) do podawania wysuszonego
pokarmu (patrz rys. 7).

6. Konserwacja:

6.1. Umy¢ po kazdym uzyciu. Po zakonczeniu pracy nalezy
dokfadnie umy¢ wszystkie czesci suszarki ciepta woda z
dodatkiem tagodnego detergentu. Szczegdlng uwage nalezy
zwréci¢ na wewnetrzny kosz, do ktérego mogty dostac sie
resztki zieleni.

6.2. Unikaj agresywnych detergentéw. Uzywaj tylko tagodnych
detergentdw, aby uniknaé uszkodzenia powierzchni suszarki.

6.3. Suszenie przed przechowywaniem. Po umyciu nalezy
pozostawic¢ wszystkie czesci do catkowitego wyschniecia, aby

unikng¢ powstawania plesni lub nieprzyjemnych zapachdw,
zwitaszcza w zamknietych pojemnikach.

6.4. Regularna kontrola mechanizmu. Od czasu do czasu nalezy
sprawdzac¢ stan uchwytu i mechanizmu obrotowego. Jesli
obracanie staje sie trudne, nalezy sprébowac go zdemontowac
i oczyscic¢ z kurzu lub pozostatosci.

6.5. Przechowywanie w suchym miejscu. Suszarke nalezy
przechowywa¢ w suchym i czystym miejscu, aby unikngc
kontaktu z nadmierng wilgocia.

7. Przechowywanie i transport:

7.1. Suszarke nalezy przechowywaé w suchym miejscu, z dala
od wysokiej wilgotnosci, aby unikngé plesni lub nieprzyjemnych
zapachodw.

7.2. Suszarka sktada sie z kilku czesci (korpus, kosz, pokrywa,
uchwyt), lepiej przechowywac¢ je oddzielnie, aby zapewnié
lepsza wentylacje i zapobiec uszkodzeniu poszczegdlnych
czesci.

7.3. Nie nalezy umieszczac¢ ciezkich przedmiotéw na suszarce,
zwfaszcza jesli jest ona wykonana z tworzywa sztucznego,
poniewaz moze to spowodowac odksztatcenie korpusu lub
kosza.

7.4. Suszarke nalezy przechowywaé¢ w pudetku lub przykry¢
czystg szmatkg, aby chroni¢ jg przed kurzem.

7.5. Jesli to mozliwe, do transportu nalezy uzywac oryginalnego
opakowania. Pomoze to zapobiec zarysowaniom Ilub
peknieciom podczas transportu. Jesli opakowanie nie jest
dostepne, owing¢ kazdg czesc suszarki miekkg szmatka lub folig
babelkowg, aby zapobiec uszkodzeniom.

7.6. Zabezpieczy¢ uchwyt, aby zapobiec uszkodzeniu obudowy
podczas transportu.

7.7. Jesli suszarka jest transportowana w wilgotnych
warunkach, nalezy umiescic¢ jg w szczelnej plastikowej torbie,
aby unikna¢ kontaktu z woda.

8. Utylizacja:

Produkt i jego opakowanie nalezy utylizowa¢ zgodnie z
przepisami krajowymi lub lokalnymi.

TAVIALO UG
Immentalstr. 50, 79104 Freiburg, Germany
info@tavialo.de, https://www.tavialo.de



TAV/ALO

UA: IHCTPYKUIA KOPUCTYBAYA

YBATA!
DoTpumyinTech iHCTPYKUii.

193.300.001- Cywapka ans 3eneHi TAVIALO.

1. NMpusHayeHHA:

PyyHa cywapka ana 3eneHi npusHayeHa ANA LWBWAKOrO Ta
edeKTMBHOro BMAANEHHA 3aliBOT BO/IOMM 3 JIMCTAHMX OBOMIB,
TaKUX AK CanaT, WNWHAT, NeTPYyLUKa Ta iHWi 3en1eHi Tpasu. BoHa
0COBNMBO KOPWUCHA MiCNA MUTTA 3eNeHi, OCKIZIbKM Jonomarae
BMAA/IMTU BOAY, LLO A03BONAE 36epiraTi 3eNeHb CBixKO0 A0BLIe
i NOKpaLLye CMaKoBi AKOCTI CTpaB. TaKa cyllapka moxe 6yTu
0COBNMBO KOPUCHOK Ha KyxHi Aaa MNPUroTyBaHHA Canaris,
rapHipis abo COyciB, OCKiNbKM CyXi IMCTKM Kpalle yTPUMYOTb
3anpaBsKy.

2. OCHOBHi NapameTpu iHCTPYMEHTY:

\}\\\llllillllfi_"
itgnpin ©

—

Letani:

1. Kpuwka.

2. Pyuka ans obepTaHHs.
3. OTBip A4N1A 3/1MBY BOAM.
4. OTBip ansa Habopy BoAM.
5. 3-x NiTpOBa EMHICTb.

6. CiTyacTUit KOWMKK.

CywapkKa gna 3eneHi Tavialo 403BONAE MUTH Ta CYLLUMTM 3eN1€HD,
dpPYKTM Ta OBOMI CTiZIbKM pPasiB, CKiZIbKM 3aBrogHoO, 3aBAAKU
3pyYHil cuctemi ans pobotn oaHieo pykot. [logasaiite Ta
3/MBaliTe BOAy, He 3HIMaluM KpUWKY. EMHICTb 06’emom 3
NITPU Ta CiTYACTUI KOLLMK TaKOXK MOXKYTb BYyTU BUKOPUCTaHI Ans
36epiraHHA GPYKTIB Ta 0BOYIB MiCNA NPOCYLIYBAHHSA.

OcobmBocTi:

-ObepTaHHA OAHi€0 pyKoto.

-3-x niTpoBa NPO30pa EMHICTb.

-[lofaBaHHA Ta 3/IMB BOAW, HE 3HIMAOUMN KPULLKK.
-BepxHA YacTMHa MoOXKe MUTUCb Y NOCYAOMMIHIN MaLLMHI.
3. 3axoam 6e3neku nig yac pob6oTH 3 iHCTPyMEHTOM:

3.1.MNMepeBipTe cTaH CcywWwapku nepes  BUKOPUCTAHHAM.
MepeKoHalTecs, WO BOHA He Ma€e MOLWKOAXKEHb, AKi MOXYTb
Np13BecTn A0 NOAOMKM abo TpaBm.

3.2. He nepeBaHTaXKyiTe cywapky. [loaasaiTe 3en1eHb B Mipy,
Wwob YHWUKHYTU NepeBULLEHHA i 06'emy, ajKe Ue Moxe
npusBect1 o aedopmaLii abo NONOMKU MexaHiamy.

3.3. ObepexHO KopUcTylTeca pydkoto. ObepTaiiTe ii nnaBHo, He
3aCTOCOBYHOUYM HAZAMIPHOT CUAN, OO YHUKHYTU MOLUKOAKEHHS
MexaHi3my abo TpaBMyBaHHA PYKU.

3.4. TpumaliTe pyKM Cyxumum nif 4ac poboTu 3 cylwapkoto, Wwob
YHUKHYTU KOB3aHHA Ta KPaLLOro KOHTPO/IKO HaZ iHCTPYMEHTOM.

3.5. He 3anuvwaiTe cywapKy B NErkogocTynHoMy Micui gns
niten. Xoya cywapka 34a€Tbca 6e3neyHolo, ManeHbki Aitv
MOYTb BUMNAZLKOBO MOLIKOAMTM NPUCTPI abo TpaBmyBaTUCA.

3.6.0oTpumyiiTecb  ririeHM — nepes  BUKOPUCTAHHAM
nepeKkoHalnTecs, LWO CywapKka uucta. licna BUKOpPUCTAHHA
peTenbHO NpomMuiTe Ta npocywite i, wWob 3anobirtm

HaKoMWYeHHIo baKkTepil.
3.7. He npu3HayeHo ANA BUKOPUCTAHHA AiTbMM.

3.8. BUKOPUCTOBY#TE iHCTPYMEHT TilbKM 33 NPU3HAYEHHAM.
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3.9. AKWO iHCTPYMEHT 3a3HaB ¢i3MYHOro BNAUBY, Aedopmauii
abo 3HOCYy ni4 4aCc BMKOPWUCTAHHA, MoAaiblue KMoro
BMKOPUCTAHHA MOXe MPU3BECTU A0 TPaBM. TaKUM iIHCTPyMeHT
He MOYHa BUKOPMCTOBYBATU HaZani.

3.10.HenpaBuabHe  BMKOPWUCTAHHA  IHCTPYMEHTY  MOXe
npv3BecT” 40 TPaBM PyK, oyei, 0banyus abo iHWMX YacTUH
Tina.

KomnaHia He Hece BigNOBIAaNbHOCTI 33 BWKOPWUCTAHHA
iHCTPYMEHTY 33  Henpu3HayeHHAM, 33  HenpaBW/bHe
BMKOPUCTAHHA iHCTPYMEHTY abo BUKOPUCTAHHSA NOWKOAMKEHOro
260 3HOLWEHOrO IHCTPYMEHTY.

Mam'aTaiTe Npo AOTPMMAHHA UMX 3axoaiB 6e3neku ans
3anobiraHHA TpaBMam i CTBOpeHHA 6e3neyHoro poboyoro
cepeposua.

4. NiaroToBKa iHCTPYMEHTY 4,0 BUKOPUCTAHHA:

4.1. MepesipKa uinicHocTi. MepekoHalTecs, WO Bci ageTani
CyWapKK (Kopnyc, KpuLLUKa, BHYTPILIHA KOP3WHA, py4yKa) He
MatTb TPILLMH YN NOLWKOAKEHDb. Lle 3abe3neunTb besneyHy Ta
epeKTUBHY poboTy NPUCTPOIO.

4.2. OunweHHn. MNepes NepwmMm BMKOPUCTAHHAM abo nicna
TpuBanoro 36epiraHHA NPOMUIATE BCi YaCTMHM CyLIApKKU TENNO0K
BOZO 3 M'AKMM MUIHMM 3acobom. Lle gonomorke Buganutu
6yab-AKUI N1 abo 3aNULWKMU.

4.3. MpocywyBaHHA. [obpe npocywitb Bci AeTani nepepg,
BMKOPUCTAHHAM, OCOG/IMBO BHYTPIWHIO KOP3MHY Ta KOPMYyC,
Wob YHWMKHYTM 3aMBOTO KOHTAKTy 3 BOZO, AKUM MOXKe
YCKNQOHUTW CYLLIHHA 3eNeHi.

4.4. TMpaBuibHe CKAagaHHA. 36epiTb CylwapKy 3rigHo 3
iHCTpyKUieto. [epeKkoHaWTecs, WO BCi  YaCTUHM  MiUHO
3aKpinneHi, 0cob11MBO pyyKa, WOoO YHUKHYTU NOLWKOAKEHb abo
TpaBM Npu obepTaHHi.

4.5. MNepeBipka mexaHiamy. Mepes TMM, AK NOMILLATK 3€/1EHb,
3pobiTb Kifibka 06epTiB py4Kol Ha MOPOXKHIM cywapui. Le
[03BO/IMTb MEPEKOHATUCA, LLLO MEXaHi3M NPaLLiOE NIaBHO.

5. BUKOpUCTAHHA:

L —
RUITHHTIE

R TTTI
L

5.1. NMomicTiTb canaT, GpyKTM UM 0BOYI B KOWWK (6) Ta npomuiiTe
Bogoto (aus. Man. 1).

5.2. MOMICTITb KOLWIMK Y EMHICTb (5) i BCTaHOBITb KPULWIKY (1) Ha
€MHicTb (5) (gue. Man. 2).

5.3. MoyHiTb 06epTaT KOWMK (5) 3a AONOMOroto pyyKu (2) (ams.
Man. 3).

5.4. BunuiiTe Boay Yepes oTeip gna 3nuBy Boam (3) (avs. Man.
4).

5.5. Bu mosKeTe 3a11TK BOAY BcepeanHy EMHOCTI(5) uepes oTBip
ons Habopy Boau (4) i NOBTOPUTM MPOMMBAHHSA, AKWO Le
HeobxigHo (amMe.Man. 5).

5.6. MicnAa 3aKiHYeHHA BUMITb NPOAYKTU i3 CITYACTOro KOLMKA
(6) (auB. Man. 6).

5.7. Bu moKeTe BMKOpWUCTOBYBaTM €EMHICTb (5) ana nopgavi
BMCYLIEHMX NPOAYKTiB (ams. Man. 7).

6. Oornaa:

6.1. MuTTA nicna KOXHOro BMKOpUCTaHHA. lNicna 3aBeplueHHs
poboTU peTenbHO NPOMUNTE BCi YACTUHWU CylapKu Tensot
BOZO0 3 M'AKMM MUIHMM 3acobom. OcobamBy yBary npuainite
BHYTPILWHiN KOP3WHI, KyAu MOrAX NOTPaNuTK 3a/ILLKK 3eN€eHi.

6.2. YHMKalTe arpecuBHUX MUMHKUX 3acobiB. BuKopucToByiiTe
TiIbKM M'AKI MUIHI 3acobM, WOO YHUKHYTU MOLIKOAMKEHHA
NOBEPXHi CyLUapKHU.

6.3. CywiHHa nepeg 3b6epiraHHAm. Micna muTTA pante BCim
OeTaNAM NOBHICTIO BUCOXHYTH, LLLO6 YHUKHYTU YTBOPEHHA LBIAi
YN HENPUEMHOTIO 3anaxy, 0COb6MBO Yy 3aKPUTUX KOHTEMHEpPAX.

6.4.PerynapHa nepesipka mexaHiamy. Yac Big yacy nepesipaite
CTaH Py4YKkM Ta 06epTanbHOro MexaHiamy. AKWO BiH MOYMHAE
obepTaTnca cknagHiwe, cnpobyiiTe posibpatM Ta NOYUCTUTU
Moro Bif NUAY YK 3aNULLKIB.

6.5. 36epiraHHA B CyxoMy MicLyi. TpMMalTe CyLapKy B CyXomy i
Yynuctomy Micui, WoO6 YHWUKHYTM KOHTAaKTy 3 HaAMipHOM
BOJIOTICTIO.

7. 36epiraHHA Ta TPAHCMOPTYBAHHA:

7.1. 36epiraiTe cywapKy B Cyxomy micLi, nogani Bif BUCOKOI
BOJIOTOCTi, W06 YHUKHYTU NOABM LBINI YN HENPUEMHOTO
3anaxy.

7.2.CywapKa CKNafjaeTbca 3 LOEKibKOX 4acTuH (Kopnyc,
KOP3MHA, KPULLKA, py4yKa), Kpawe 36epiratv ix oKpemo, LWwo
3abe3neunTb KpaLty BEHTUNAL, IO Ta 3anobixnTb
NOLIKOAMEHHIO OKPEMUX ENEMEHTIB.

7.3. He cTaBTe BaXKi NpegMeTn Ha CyllapKy, ocobanBo AKLO
BOHa BMIOTOB/IEHA 3 NJACTUKY, OCKINbKU Le MOXKe NpuU3BecTu
00 aedopmalii Kopnycy Yn KOp3nHU.

7.4. 36epiraiTe cywapKy B Kopobui abo HaKpuitTe ii ymcToro
TKaHWHO, W06 3aX1CTUTH Big, NuAy.

7.5. AKWO MOXNMBO, BUKOPUCTOBYINTE OPUTiHANbHY YNAaKOBKY
AN TPaHCNOPTYBaHHA. Lie fonomoke YHUKHYTU noapsanuH abo
TPIWMH nig 4Yac nepesBe3eHHA. AKWO YNaKOBKM HEMaeE,
O6ropHiTb KOXHY YacTUHY CylWwapKu B M'AKY TKaHUHY abo
6ynbbalKoBy NAiBKY, W06 3aN06irTM NOWKOAKEHHAM.
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7.6. 3adiKkcyliTe pyyKy, W06 BOHA He NOLWKOAMIA Kopnyc Mig yac
nepeBe3eHHs.

7.7. AKWO cywapKa TPaHCNOPTYETbCA Yy BOJIOTUX YMOBAX,
NOKNaAiTb i B repMeTMYHUIN NONIeTUNEHOBUI NaKeT, Wob
YHUKHYTU KOHTaKTYy 3 BO4OIO.

8. YTunisauin:

YTunisyte BMpi6 i Moro ynmakoBKy BignosigHO  [o
HaLiOHaNbHOrO 3aKoHOAABCTBA abo MicLeBMX HOPMATUBHUX
aKTiB.
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