MONTAGEANLEITUNG/ BEDIENUNGSANLEITUNG
far TAINO PLATINUM Gasgrill (Modell 93504)
4+1 Gasgrill mit Infrarot-Keramik-Brenner
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ACHTUNG:

« Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor Aufbau und Inbetriebnahme.

+  Lesen und befolgen Sie alle Sicherheitshinweise in dieser Anleitung um
personliche Schaden oder Gerateschaden zu vermeiden.

«  Bewahren Sie die Anleitung fiir eventuelle spatere Fragen auf.

«  Umbau, Missbrauch oder bauliche Veranderungen des Grills flihren zu einer
Erl6schung der Herstellergarantie.

AUSSCHLIEBLICH FUR DEN PRIVATEN GEBRAUCH GEEIGNET!
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TECHNISCHE DATEN

Herstellungsland: Volksrepublik China (VR)
Importeur: Clic-Trade GmbH, DE-51149 Kéin

Modell Nummer: 93504
Gesamt-Heizleistung: 20.7kW (1504g/h)
Gasart: 3B/P(50)

G30 BUTAN und

Kategorie Gasdruck: G31 PROPAN LPG 50mbar

Gasduse (Injector Size)

Hauptbrenner / Seitenbrenner: 0,81mm /0,81Tmm

je Hauptbrenner: 3.5kW
Seitenbrenner: 3.5kW
CE Pin: C€0359-19

ACHTUNG:

« Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor Aufbau und Inbetriebnahme.
Lesen und befolgen Sie alle Sicherheitshinweise in dieser Anleitung um
personliche Schaden oder Gerateschaden zu vermeiden.
Bewahren Sie die Anleitung fiir eventuelle spatere Fragen auf.

«  Umbau, Missbrauch oder bauliche Verdanderungen des Grills flihren zu einer
Erléschung der Herstellergarantie.
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SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie fur einen sicheren Umgang mit dem Gerdt unbedingt folgende Sicherheitshinweise:

« Nur fir den Privatgebrauch.

« Der Gasgrill ist ausschlieBlich zum Grillen und Garen von Speisen im Freien bestimmt.

+ Jede weitere Verwendung ist zweckentfremdet und ist untersagt.

» Die Verwendung des Grills in geschlossenen Raumen ist verboten.

+ AuBer den vorgegebenen Gasen dirfen keine weiteren Brennstoffe verwendet werden.

+ Stellen Sie den Grill an einem Ort, wo Kinder und Tiere nicht mit ihm in Kontakt kommen kénnen.

« Lassen Sie den Grill nicht unbeaufsichtigt, wenn er genutzt wird.

+ Lassen Sie den Grill und alle dazugehdrigen Teile immer auskiihlen, bevor Sie ihn benutzen.

« Halten Sie Hande, Gesicht und den Kérper in einem sicheren Abstand vom Grill, wenn Sie den
Deckel 6ffnen. Heiller Dampf kann heraussteigen.

« Tragen Sie keine lose Kleidung (Halstticher usw.) und halten Sie lange Haare zusammen,
wahrend Sie den Grill in Gebrauch haben.

« Verpackungsmaterial darf nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

+ Verschieben Sie niemals den Grill, wenn er in Nutzung ist.

« Beim Grillvorgang kann Fett vom Fleisch auf die Brenner tropfen und es kann ein Fettbrand
entstehen. Wenn das passieren sollte, schlieBen Sie den Deckel und die Entliiftungsklappen um
das Feuer zu ersticken.

+ Benutzen Sie kein Wasser um Fettbrande abzul6schen.

« Vorsicht, wenn pl6tzlich frische Luft in Kontakt mit dem Feuer kommt. Die Flammen konnten aufflackern.

«  Wir empfehlen lhnen, einen Feuerléscher zur Hand zu haben. Fragen Sie dazu einen Fachmann
nach der richtigen GréBe des Loschers.

GASFLASCHE

« Schliel3en Sie niemals einen ungeregelten Flissiggasbehalter an lhrem Grill an.

« Kontrollieren Sie, dass alle Schlauchverbindungen festsitzen.

+ Kontrollieren Sie Regler und Schlauche vor jedem Gebrauch des Grills. Sollten Sie eine
Ubermallige Abnutzung feststellen, tauschen Sie Regler und Schldauche aus, bevor Sie das Gerat
in Betrieb nehmen.

+ Losen Sie keine Gasanschliisse wahrend der Grill in Betrieb ist.

+ Schliel3en Sie das Ventil der Gasflasche nach Gebrauch des Grills. Ist der Grill nicht in
Gebrauch, muss der Anschluss entfernt werden. Bringen Sie die Schutzkappe auf der
Gasflasche an, wenn Sie diese abgeklemmt haben.

« Der Gasbehalter muss aufrechtstehend und aul3er Reichweite von Kindern im Freien gelagert werden.

+ Verwenden Sie keine verbeulten, beschadigten oder rostigen Gasbehalter und Flaschen
ohne TUV Prifung.

« Stellen Sie keine Reserve- oder nicht angeschlossene Gasflaschen in oder unter den Grill.

« Lassen Sie die Gasflaschen nur von einem zugelassenen Handler befiillen.
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& WARNUNG: Nicht rauchen wahrend der Benutzung des Grills!

STANDORT

« Der Grill darf nur im Freien benutzt werden!

« Nur an gut belifteten Orten benutzen.

- Die Benutzung des Grills in geschlossenen Raumen ist gefdahrlich und verboten.

« Beim Betrieb in Innenrdumen besteht akute Brandgefahr.

« Ebenso ist dieser Grill nicht fiir den Betrieb auf einem Boot oder einem Wohnmobil/
Wohnwagen geeignet.

+ Schiitzen Sie das Gerat vor Witterungseinfliissen und Feuchtigkeit, die von drauf3en eindringen kdnnen.

» Halten Sie mit diesem Gerat immer ausreichend Abstand zu brennbaren Materialien.
(mind. 95cm)

« Benutzen Sie den Grill nicht unter brennbaren Oberflachen/Ddachern. Der Bereich liber dem Grill
muss frei sein.

« Keine entflammbaren Dinge in der Nahe des Grills lagern.

« Stellen Sie das Gerat auf einen stabilen Untergrund auf, sodass dieser nicht wackeln oder
umstiirzen kann.

OBERFLACHEN

« Berlihren Sie wahrend des Grillens nicht das Grillgestell oder den Grillrost.

« Beugen Sie sich nicht tber das offene Feuer.

- Schitzen Sie Ihre Hinde entsprechend vor dem Offnen des Grilldeckels unter Verwendung von
beispielsweise Topflappen oder Handschuhen.

- Tragen Sie zu lhrer Sicherheit angemessene Bekleidung (geschlossene Schuhe, lange Armel und
Hosenbeine; keine lose Kleidung, Armel oder Schals).

+ Seitenbrenner nicht bei geschlossenem Deckel verwenden.

+ Halten Sie die Brenneroffnungen stets frei von Verunreinigungen.

. Uberpriifen / befreien Sie regelmaBig die Brenner auf / von Insektennester (z.B. Spinnen).
Solche Nester sind gefahrlich, da sie hinter dem Ventilfeld ein Feuer auslésen kénnen und somit
eine sichere Handhabung nicht mehr gewahrleistet ist.

+ Fettist brennbar! Entfernen Sie daher tGberschissiges Fett nach jeder Benutzung aus dem
Abtropfblech, Fettauffangbehalter und am unteren Teil des Brennraums. Reinigen Sie das
Abtropfblech und den Fettauffangbehalter regelmaflig. Lassen Sie das Gerat vorher abkihlen!

+  Um Rickstande im Grill zu reduzieren, lassen Sie den Brenner nach dem Gebrauch noch 10 Min.
ohne Grillgut mit geschlossener Haube an. Somit brennen Sie verbleibende Garriickstande ab
und konnen diese nach dem Abkiihlen mit einer Grillbiirste abbirsten.

+ Legen Sie den Boden der Grillschale nicht mit Alufolie, Sand oder einer fettaufsaugenden
Substanzen aus, die den Fettfluss auf das Abtropfblech und den Fettauffangbehalter verhindert.
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TRANSPORT

+ Bewegen Sie den Grill wéahrend des Betriebes nicht! Es besteht Verbrennungsgefahr und heile
Teile kénnen herunterfallen und Schaden verursachen.
Nicht mit angeschlossener Gasflasche transportieren.

BENUTZEN SIE DEN GRILL MIT VORSICHT!
MISSACHTUNG DER BEDIEN- UND WARNHINWEISE IN DIESER ANLEITUNG KONNEN
KORPERLICHE VERLETZUNGEN ODER SACHBESCHADIGUNGEN HERBEIFUHREN.
HALTEN SIE DIESE ANLEITUNG ALS NACHLESEWERK BEREIT.

Umbau, Missbrauch oder bauliche Verdanderungen des Grills fihren zu
einer Erléschung der Herstellergarantie.
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Verpackung nicht entsorgen, falls der Grill beschadigt sein sollte oder Bauteile fehlen!

Bitte kontaktieren Sie unseren Kundenservice, wenn Teile fehlen oder beschadigt sein sollten und

beginnen Sie vorerst nicht mit dem Aufbau!

Stand 05/2019
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Uberpriifen Sie die Vollstindigkeit anhand dieser Teileliste.

Nr. Beschreibung Anzahl Nr. Beschreibung Anzahl
1 Deckel 1 23 | Infrarot-Schaltung Aufhdngung 1
2 Thermometer 1 24 Rolle 4
3 Deckelscharnier-Schraube 2 25 Flaschenhalter-Strebe 2
4 Deckel-Puffer 2 26 Flaschengurt 1
5 Warmbhalterost 1 27 Gurthalter 1
6 Grillrost 2 28 Unterschrank-Tur 2
7 Brennerabdeckung 3 29 Targriff 2
8 Edelstahlbrenner 4 30 Drehregler 6
9 Klemmfeder 4 31 Gasrohr 1
10 Fettschalenhalterung 1 32 Gasventil 6
11 Fettauffangschale 1 33 Kontrollpanel 6
12 Fettablaufblech 1 34 Vorderblende 1
13 Blechhalterung 1 35 Schutzblende 1
14 | Unterschrankwand (links) 1 36 | Zundkabel (Seitenkocher) 1
15 Unterschrankstrebe 1 37 Seitenkocher mit Keramik- 1

(vorne) brenner

16 Schrankrtuckwand 1 38 Backburner 1
17 Unter(src:Crﬁtr;I)(wand 1 39 Backburnerhalterung 1
18 | Unterschrank Bodenblech 1 40 | Backburner Ruckblende 1
19 Seitentisch (rechts) 1 41 Seitenkocher-Rost 1
20 Batteriefach 1 42 Keramikbrenner-Schale 1
21 Tur Dreieckhalterung 2 43 Grillplatte 1
22 | Infrarot-Ziindschaltung 1 44 Grillrost-Inlay 1

(lic-Trade GmbH
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Uberpriifen Sie die Vollstindigkeit anhand dieser Teileliste.

Nr. Form Details Anzahl
A @WD@ 5/32-32 1
B ) 1/4-20 16
c [ 2

AUFBAU

@ & Bitte achten Sie auf scharfe Kanten und tragen Sie Schutz-Handschuhe!
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Durchtrennen Sie NUR die
Kunststoff-Befestigung
(Kabelbinder), nicht den
Metall-Schlauch!

[ An dieser Schraube wird
spater der Gasverteiler
befestigt

(lic-Trade GmbH 18 Stand 05/2019




schmaler Stecker

pE,

breiter Stecker

-

(lic-Trade GmbH 19 Stand 05/2019



(lic-Trade GmbH 20 Stand 05/2019



J ]

@

(lic-Trade GmbH 21 Stand 05/2019




L
=

==

& &
—

"=

Jee

QT.

C
(]
[
—
g
+—
c
(]
c
b=
()
—
fras}
(%]
(V)
QO
i)
X
S
(@]
>
g
©
o
N
+—
5
e
9]
(%]

Stand 05/2019

22

(lic-Trade GmbH



Stand 05/2019

23

(lic-Trade GmbH



ACHTUNG!!! &

Der Gasgrill strahlt Hitze ab! Stellen Sie den Grill NIE direkt vor Glasfronten, Wanden,
brennbaren Materialien oder Pflanzen ab. Der Mindest-Abstand zu Objekten dieser Art betragt:

Nach hinten: ca. 60cm
Zur Seite: ca. 50cm
Nach oben: ca. 100cm
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GASFLASCHE ANSCHLIEREN

Hinweis: Der Grill ist nur fiir den

WARNUNG:
Gebrauch mit Butan, Propan oder Wegen der Explosionsgefahr sind folgende Arbeiten
LPG- Gasgemischen geeignet. Die nur im Freien und bei abgeklhlten Gerat auszufiihren!
Gasflaschen miissen mit einem ACHTUNG:

Kein Werkzeug fir diese Arbeitsschritte verwenden,
da die Dichtung beschadigt werden kann!

flexiblen Schlauch und einem

geeigneten Niederdruckregler

J

angeschlossen werden. Es diirfen nur Schlduche mit Schraubanschluss verwendet werden. Der Grill ist, gemdl8 BS
EN 12684:2001, zertifiziert. Beachten Sie fiir die Auswahl des Druckreglers die technischen Informationen dieser
Anleitung.

1. Gehen Sie sicher, dass das Ventil der Gasflasche geschlossen ist. Entfernen Sie die
Schutzkappen von den Gasanschliissen und schrauben die Uberwurfmutter des
Gasschlauches auf die Verschraubung am Gasgrill. Drehen Sie anschlieBend die Uberwurfmutter
mit einem Schraubenschliissel vorsichtig fest.

2. Stellen Sie die Gasflasche in den Wagen.

3. Schrauben Sie die Uberwurfmutter des Gasschlauches auf die Verschraubung des Druckreglers
und ziehen Sie diese mit einem Schraubenschliissel fest.

4. Schrauben Sie die Uberwurfmutter am Druckregler auf die Verschraubung der Gasflasche.
BENUTZEN SIE DAZU KEIN WERKZEUG, um die Dichtung nicht zu beschadigen.

Informationen zur Gasflaschengrofe:

5kg: Hohe 505mm, Durchmesser 225mm
8kg: Hohe 460mm, Durchmesser 298mm
11kg: Hohe 600mm, Duchmesser 330mm

max. 590mm

Falls Ihre Gasflasche nicht in den Flaschenhalter

des Unterschranks passt, muss diese neben dem
Grill mit einem Abstand von 60cm vom Seitenkocher
platziert werden.

max. 300mm
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DICHTHEITSPRUFUNG

Wir empfehlen vor der Inbetriebnahme eine Gasdichtheitspriifung vor der ersten Benutzung
durchzufiihren. Zur Prifung muss der Grill komplett montiert und der Gasbehalter voll sein.

Wahrend der Dichtheitspriifung nicht rauchen. Dichtheisprifung nicht bei / mit offener
Flamme durchfiihren!

1. Stellen Sie eine Seifenlauge her (1/3 Seife, 2/3 Wasser) und legen Sie eine Biirste oder einen
Lappen bereit, um die Armaturen abzuwaschen.

Stellen Sie den Gasregler auf ,,OFF“.

SchlieBen Sie den Grill wie beschrieben mit dem Druckregler an die Gasflasche an.
Offnen Sie das Ventil der Gasflasche.

Bringen Sie die Seifenlauge auf alle Verbindungen und Schlduche auf. Bilden sich Blasen,
so haben Sie ein Leck gefunden.

Drehen Sie das Ventil des Gasbehalters zu.

Ziehen Sie die undichten Armaturen fest.

Fiihren Sie die Uberpriifung erneut durch, bis sich keine Blasen mehr bilden.

SchlieBen Sie nach der Uberpriifung das Ventil der Gasflasche.

vk wn

v ® N

VORSICHT: Beriihrbare Bauteile kénnen sehr heil werden. Kinder miissen zu jeder
Zeit Abstand halten. Benutzen Sie Handschuhe, wenn Sie heil3e Bauteile beriihren.
& ACHTUNG: Sollte ein Brenner nicht ziinden, drehen Sie das Ventil an der Flasche ab
und drehen Sie alle Knopfe auf OFF. Warten Sie danach 5 Minuten, bevor Sie einen
neuen Versuch starten.
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EINBRENNEN / FREIBRENNEN

Unterschied zwischen einbrennen und freibrennen

Bei einem Gasgrill gibt es das Einbrennen und das Freibrennen. Ersteres ist wichtig, um alle noch
vorhandenen Produktionsriickstande zu beseitigen. Des Weiteren wird das Einbrennen genutzt, um
alle Gerate und Flachen im Grill mit einer Patina auszustatten. Letztere ist sehr wichtig, um den Grill
und alles was zu diesem gehdrt vor Rost zu schiitzen. Zudem sorgt die Patina auch fir eine natiirli-
che Antihaft-Beschichtung auf den einzelnen Bauteilen. Dadurch haftet das Grillgut nicht mehr so
schnell am Rost fest. Zusatzlich sollten Sie diesen aber auch noch vor jeder Verwendung einfetten.

Beim sogenannten Freibrennen wird dagegen ein Effekt genutzt, der auch in vielen Backofen im
sogenannten Selbstreinigungsprogramm auftritt. Alle Riickstande im Grill und auf dem Rost
werden durch sehr hohe Temperaturen abgeldst und in Asche verwandelt. Letztere kdnnen Sie
dann anschlieBend mit einem Handfeger entfernen. Somit sorgt das Freibrennen fiir eine bessere
Hygiene aber auch fiir Sicherheit. Denn es verhindert, dass sich zu viel Fett im Grill ansammelt.

Beim Einbrennen kénnen ein spezielles und hitzebestindiges Ol (am besten Rapsél oder Sonnen-
blumendl) und andere geeignete Hilfsmittel verwenden werden, beim Freibrennen sollten Sie
dagegen auf diese verzichten.

EINBRENNEN

- Das Einbrennen dient als SchutzmaBnahme der hitzebeschichteten Oberflachen und
MUSS vor dem Erstgebrauch durchgefiihrt werden!

« Lesen Sie die Warnhinweise und vergewissern Sie sich, dass der Grill vorschriftsmaflig
zusammengebaut ist.

« Entfernen Sie alle Verpackungs- und Werbematerialien von Grill und Grillflache

« Zunachst schalten Sie einen Brenner auf kleinster Stufe ein.

« Nach rund einer Min. stellen Sie dann noch einen weiteren an.

« Diesen Vorgang setzen Sie fort, bis schliel3lich alle Brenner auf der geringsten Stufe laufen.

+ Nun steigern Sie bei diesen jeweils langsam die Temperatur.

« Nach ungefahr zehn Minuten sollten alle Brenner auf der grof3ten Stufe laufen.

« Jetzt sollten Sie rund 20 bis 25 Min. pausenlos brennen.

« Achten Sie darauf, in dieser Zeit moglichst nicht im Rauch zu stehen. Denn beim Einbrennen
werden haufig einige Produktionsriickstande verbrannt.

« Jetzt drehen Sie in einer Zeit von ungefdahr 15 Min. langsam wieder die Brenner herunter.
Dadurch kann der Grill gemachlich abkiihlen.

Insgesamt dauert der komplette Vorgang somit zwischen 40 und 45 Min.

AnschlieBend kénnen Sie den Grill dann aber ganz normal nutzen.

FREIBRENNEN

Um Riickstéande im Grill zu reduzieren, lassen Sie die Brenner nach jedem Gebrauch noch ca.

10 Min. ohne Grillgut mit geschlossenem Deckel an. Somit brennen Sie verbleibende Garriickstande
ab und kénnen diese nach dem Abkihlen die Grillroste aus Gusseisen mit einer weichen Grillburste
abbirsten (detaillierte Vorgehensweise siehe S. 30).
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ZUNDEN DER BRENNER

Die Farbe im Inneren des Gasgrills kann sich aufgrund der entstehenden Hitze leicht verandern.

Dies ist ein naturlicher Vorgang.
OFF

ALO

1. Uberpriifen Sie, dass alle Drehknépfe auf der Position,,OFF stehen.

2. SchlieBen Sie den Druckregler an die Gasflasche an, 6ffnen Sie das Ventil der Gasflasche und priifen
Sie, dass die Verbindung zwischen Gasflasche und Druckregler dicht ist.

3. Offnen Sie den Deckel vollstandig. Driicken Sie den Drehknopf nach unten und drehen Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn nach links (ein leises Klicken sollte zu horen sein) auf die Position ,HI".

Der Brenner sollte nun brennen.

4. Sollte der Brenner nicht ziinden oder die Flamme wieder erloschen sein, warten Sie 3 Min. und
wiederholen dann den in Punkt 3. beschriebenen Vorgang.

5. Wenn ein Brenner geziindet ist, kdnnen Sie die Schritte 3. und 4. an allen Hauptbrennern einzeln
durchfiihren. Sie kdnnen alle Hauptbrenner in beliebiger Kombination einsetzen, es miissen nicht alle
gemeinsam in Betrieb genommen werden.

6. Die Heizleistung kénnen Sie tber die Drehknopfe stufenlos regulieren.

7. Zum Ausschalten der Brenner schlie3en Sie zuerst den Gashahn der Gasflasche. Danach drehen Sie
alle Drehknopfe auf die Position ,OFF".

ZUNDEN DER KOCHSTELLE (Seitenkocher)

1. Uberpriifen Sie, dass der Drehkndpf auf der Position ,OFF” steht und der Deckel geéffnet ist.

2. Offnen Sie die Abdeckung der Kochfliche, driicken Sie den Drehknopf nach unten und drehen Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn nach links (ein leises Klicken sollte zu horen sein) auf die Position ,HI"

4. Sollte der Brenner nicht ziinden oder die Flamme wieder erloschen sein, warten Sie 3 Min. und
wiederholen dann den Vorgang beschrieben wie in Punkt 3.

5. Die Heizleistung kénnen Sie tiber den Drehknopf stufenlos regulieren.

6. Zum Ausschalten der Brenner schlieBen Sie zuerst den Gashahn an der Gasflasche.
Danach drehen Sie alle Drehkn&pf auf die Position,,OFF”,

ZUNDEN DER KOCHSTELLE BEI DEFEKTER PIEZO-ZUNDUNG

1. Den Regler des Seitenkochfelds gegen den Uhrzeigersinn auf ,HI” drehen.
2. Mit einem Stabfeuerzeug den Seitenkocher manuell ziinden.
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VERWENDEN DES INFRAROT-KERAMIK-BRENNERS / SIZZEL-ZONE

Der Brenner erhitzt einen mit kleinen Lochern perforierten Keramikstein. Die Energie wird vom Stein
gespeichert, wodurch besonders hohe Temperaturen erreicht werden kénnen.

Steaks und Burger-Patties konnen Sie so in wenigen Minuten eine krosse Kruste verpassen, ohne die
Kerntemperatur zu stark zu beeinflussen.

1. Drehen Sie den Stellknopf entgegen des Uhrzeigersinns, bis das Einlassen des Gases zu
horen ist.
2. Zahlen Sie bis 5 und zlinden Sie den Brenner, indem Sie den Stellknopf ein Stiick

weiterdrehen und das,Klick” der Piezo-Ziindung horen.
3. Sollte der Brenner nicht ziinden, verfahren Sie wie bei den Edelstahlbrennern (S.28).

Der Keramikbrenner ldsst sich, genau wie ein liblicher Edelstahlbrenner, stufenlos regulieren.

VERWENDEN DES BACKBURNER (falls im Lieferumfang enthalten)

Der Backburner ist ein an der hinteren Seitenwand lhres Gasgrills befindlicher vertikal angebrachter
Brenner (auch Riickwandbrenner genannt) und dient dazu, das auf den DrehspieBen befindliche Grillgut
gleichmaBig von allen Seiten zu grillen.

1. Offnen Sie den Deckel des Gasgrills und drehen Sie alle Drehkndpfe im Uhrzeigersinn
auf die Position,OFF".
Der Backburner darf nicht gleichzeitig mit den Hauptbrennern betrieben werden.

3. Drehen Sie die Gaszufuhr am Gasflaschenventil auf , dabei missen alle Drehregler auf
der Position,,OFF” stehen.
4. Driicken Sie den Drehknopf des Backburners nach unten und drehen Sie ihn gegen den

Uhrzeigersinn nach links (ein leises Klicken sollte zu héren sein) auf die Position ,HI".
Uberpriifen Sie ob der Backburner angeziindet wurde, beugen Sie sich aber nicht iber den
geoffneten Grill. Die Flamme des Backburners ist womaoglich schwer zu erkennen.

5. Wenn der Brenner nicht angeziindet wurde, drehen Sie die Gaszufuhr an allen Drehknépfen
im Uhrzeigersinn auf die Position ,,OFF" und das Gasflaschenventil zu. Warten Sie 3 Min.
mit gedffnetem Grilldeckel und fiihren Sie danach Schritt 3. und 4. nochmals mit
geoffnetem Deckel durch.

Falls der Backburner nicht ziindet, kdnnen Sie nach 3 Min. versuchen, den Brenner mit Hilfe eines sehr
langen Streichholzes oder Stabfeuerzeug direkt am Backburner manuell zu ziinden. Zlinden Sie hierfir
das Streichholz an und halten Sie es direkt an eine Seite des Backburners wahrend Sie den Drehknopf
driicken und auf “HI” drehen. Sollte der Brenner nicht ziinden, unterlassen Sie weitere Ziindversuche und
kontaktieren Sie Ihren Handler.

GASGRILL AUSSCHALTEN

1. Schlie3en Sie das Ventil der Gasflasche
2. Driicken Sie alle Drehkndpfe am Grill im Uhrzeigersinn auf die Position,,OFF"
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REINIGUNG UND PFLEGE

- Die Reinigung und Pflege sollte nur bei einem vollstandig abgekihlten Grill durchgefiihrt
werden. Achten Sie auf scharfkantige Bauteile um Verletzungen zu vermeiden!

+ SchlieBen Sie vorher das Ventil der Gasflasche.

+ Reinigen Sie Ihren Grill nach jedem Gebrauch!
BRANDGEFAHR: Verwenden Sie keine aggressiven oder entzilindlichen Reinigungsmittel.
Diese beschadigen die Oberflache und Bauteile des Grills (auch Edelstahl).
Reinigen Sie den Grill mit warmen Seifenwasser.

+  Um Rickstande auf den Grillflichen zu reduzieren, nutzen Sie das “Freibrennen’,
wie unten beschrieben.

« Untersuchen Sie die Brennrohre auf Beschadigungen. Sollte ein Brenner beschadigt sein, so
tauschen Sie diesen sofort aus. Achten Sie bei der Neuinstallation auf die korrekte Ausrichtung
der Diisen6ffnung.

Nach jedem Grillen sollte der Grill direkt fiir das nachste Grillen vorbereitet werden. Lassen Sie den Grill
auf voller Hitze mit geschlossenem Deckel freibrennen (ohne jegliches Grillgut), um Riickstande von
Grillgut und Fett auf den Rosten zu verbrennen und anschlieSend durch Abbiirsten zu beseitigen.

Alle anderen Bauteile sollten nur mit sanfter Seifenlauge und einem Schwamm gereinigt werden!

Vorgehensweise beim FREIBRENNEN:

1. Alle Speisen vom Grillrost entfernen, den Grill auf die hdchste Stufe stellen und bei
geschlossenem Deckel die Flammen 10 bis 20 Min. brennen lassen, bis kein Rauch mehr
aus dem Grill steigt. Hierbei den Grill niemals unbeobachtet lassen!

2. Bei hartnackigen Verschmutzungen die Gussroste umdrehen, sodass die benutzte Seite
unten liegt.

3. Das Ventil am Gaszylinder abstellen, (auf,OFF” drehen), dann die Schalter am Grill
auf ,OFF" drehen.

4, Nun den Grillrost mit einer langstieligen Edelstahlbiirste sdubern. Dabei die Biirste mit Grill-

handschuhen oder Topflappen umfassen, da das Grillgerat noch sehr heif3 ist.
5. Hitzebestindiges Ol, wie z.B. Raps- oder Erdnussél, auf einen Lappen geben und Rost
einreiben, um Flugrost vorzubeugen und die Patina beim nachsten Aufheizen zu erneuern.
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PFLEGE DER GUSSEISEN

Die Grillroste des Gasgrills sind aus stabilem Gusseisen und emailliert. Die Emaillie schiitzt vor
Flugrost und lasst Lebensmittel nicht am Rost kleben. Trotz dieser Schutzschicht konnen die Roste
Fett und Feuchtigkeit aufnehmen und wieder abgeben. Darum empfiehlt es sich auch diese Roste
einzubrennen.

1. Die Gusseisenroste mit warmem Wasser abwaschen und trockenwischen.

2. Die Grillroste vollstandig einfetten bzw. einpinseln. Verwenden Sie dazu ein Fett mit einem
hohen Anteil an gesattigten Fettsauren, z.B. Kokosfett, Kokosnussél oder Erdnussol.

3. Die Roste auf den Grill legen und auf hochster Temperatur bei geschlossenem Deckel 45 Min.
einbrennen lassen. Hierdurch wird das Fett dauerhaft in das Eisen eingebrannt und es entsteht
eine schiitzende Patina (Schutzschicht).

REINIGUNG DES INFRAROTBRENNERS

Der Keramikstein kann nicht gereinigt werden. Fett und Fleischsafte, die auf den Brenner tropfen,
verbrennen. Eine Verfarbung des Steins und eingebrannte Stellen sind normal und beeinflussen die
Leistung des Brenners nicht.
ACHTUNG: Der Keramikstein darf unter keinen Umstanden mit Wasser und/oder
Reinigungsmitteln behandelt werden. Sollte etwas durch das Schutzgitter fallen und nicht
vollstandig verbrennen, stellen Sie den Brenner auf volle Hitze und lassen Sie alle Riickstande
ca. 10-15 Min. verbrennen.
Achten Sie darauf, dass nur unmariniertes/ungedéltes Grillgut auf den Keramikbrenner kommt.
Saure- und salzhaltige Marinaden sowie Pfeffer kbnnen den Keramikstein beim Heruntertropfen
Uber einen langeren Zeitraum beschadigen.

REGELMARIGE WARTUNG

Es empfiehlt sich, die dreckigen Stellen am Rand der Gussroste nach jeweils 2-3 Anwendungen
nach dem Ausbrennen und Biirsten, separat zu reinigen.

Hierfir die Roste aus dem Grill nehmen und mit warmem Wasser (kein Spilmittel) und einem
Drahtschwamm (Topfschwamm) vorsichtig sauber schrubben. Im Anschluss griindlich mit einem
Tuch trockenreiben, eindlen und wieder in den Grill einsetzen.

Wenn die Grillroste doch Rostflecken aufweisen sollten, die rostigen Flachen mit Stahlwolle ab-
scheuern, bis jeglicher Rost vollstandig entfernt ist. Gusseisen dann mit Wasser oder warmer Seifen-
lauge abwaschen, gut abtrocknen und den Einbrennvorgang wiederholen.

Im Winter die Gussroste nach Moglichkeit an einem trockenen Ort lagern.
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LAGERUNG

+ Lassen Sie den Grill abkihlen.

« Entfernen Sie den Gasbehilter.

+ Reinigen Sie den Grill griindlich.

« Bewahren Sie den Grill an einem trockenen Ort, staubgeschitzt auf.

« Den Gasbehalter im Freien und ausreichend bellfteten Bereich aufbewahren, unzuganglich
fur Kinder. Es besteht Explosionsgefahr.

Lesen und befolgen Sie alle Sicherheitshinweise in dieser Anleitung um personliche
Schaden oder Gerateschdaden zu vermeiden. Bewahren Sie die Anleitung fiir
eventuelle spatere Fragen auf. Sollten Sie Ersatzteile bendtigen kontaktieren Sie

Ihren Handler.

ACHTUNG:
« Der Grill darf nur im Freien benutzt werden!
+ Manche Teile kénnen sehr heill werden!
« Halten Sie Kinder und Haustiere fern!
+ Lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung,
bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.
+ SchlieBen Sie nach jeder Benutzung den Gashahn!
+ Bewegen Sie das Gerdt nicht im Betrieb!
« Der Deckel darf wahrend des Betriebs nicht langer
als 10 Min. geschlossen sein.
- Das Gerat darf im Betrieb nie unbeobachtet gelassen werden!
+ Nach dem Benutzen muss der Grill von samtlichen Fettriickstanden
gereinigt werden, um Brande zu vermeiden.
+ Achten Sie beim Reinigen auf scharfe Kanten.
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FEHLERBEHEBUNG

PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

Brenner zinden nicht

Gasflasche leer

Neue Gasflasche
anschlielRen

Defekter Gasdruckminderer

Druckminderer
Gberprifen /
ersetzen

Fremdkorper im Brenner

Brenner saubern

Fremdkdrper im Zundsystem
oder im Schlauch

Zindung und
Schlauch saubern

Kleine Flamme oder
Verpuffung im Brenner
(knallendes oder fauchendes
Gerausch)

Fremdkorper im Brenner

Brenner und
ZUndung saubern

Zu viel Wind

Grill windgeschutzt
platzieren

ACHTUNG:

1. Benutzen Sie die Kochstelle NIEMALS mit geschlossener Abdeckung!
2. Bei der Ziindung muss die Kochflache frei sein. Versuchen Sie nicht die

Kochflache mit einem Topf oder einer Pfanne auf dem Brenner zu ziinden.
3. Die Kochflache ist fiir Topfe und Pfannen mit ca. 7-23 cm Durchmesser geeignet.

& WARNHINWEIS: Lassen Sie den Grill zu keiner Zeit unbeaufsichtigt!

AUSSCHLIEBLICH FUR DEN PRIVATEN GEBRAUCH GEEIGNET!
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BATTERIENVERORDNUNG

. Den Deckel des Batterie-Halters 6ffnen.
« 4x AA Batterien in aufgezeichneter Richtung einlegen.
. Den Deckel des Batterie-Halters wieder schlie8en.
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Wichtiger Hinweis zur Batterieverordnung:

Bitte entsorgen Sie Altbatterien, wie vom Gesetzgeber
vorgeschrieben, an einer kommunalen Sammelstelle oder geben Sie
diese im Handel vor Ort kostenlos ab. Die Entsorgung im Hausmdill
ist laut Batterieverordnung ausdriicklich verboten.

Batterien die Schadstoffe enthalten, sind mit dem Symbol einer
durchgekreuzten Miilltonne gekennzeichnet. Unter dem Millton-
nen-Symbol befindet sich die chemische

Bezeichnung des Schadstoffes - “Cd” flir Cadmium, “Pb” steht fiir Blei,

“Hg” fiir Quecksilber
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EG - Konformitatserklarung

Hiermit erklaren wir, die
Clic-Trade GmbH
Stollwerckstr. 27-31
DE-51149 KéIn

dass das nachfolgend bezeichnete Gerdt aufgrund seiner Konzipierung und Bauart sowie
der von uns in Verkehr gebrachten Ausfihrung, den einschlagigen, grundlegenden Schutz-
anforderungen die den Europdischen Richtlinien gentgt.

(EU)2016/426 Gas Appliance Regulation

Gasgrill
93504 (K114SBHLC2S)

Durch technische Veranderungen oder Umbauten durch den Nutzer verliert diese Erklarung
ihre Gultigkeit.

Fir die Konformitatsbewertung wurden folgende Dokumente herangezogen:

EN 498:2012
EN484:1997

/

VA

Prem Ramchand
-GeschéftsfUhrer-

Koln den 29. Marz, 2019

ce

Herstellungsland: Volksrepublik China

Importeur: Clic-Trade GmbH, DE-51149 Kdin
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Bei Fragen oder Problemen wenden Sie sich gerne an
unseren Kundenservice, iiber die jeweilige Plattform
mit Angabe lhrer Bestellnummer.

Kontaktdaten:

Clic-Trade GmbH
51149 Kdln
service@taino-grill.de
www.taino-grill.de
+49 2203 9479 300

Montageanleitung/Bedienungsanleitung
fur TAINO PLATINUM Gasgrill (Modell: 93504)
Construction Manual for TAINO PLATINUM BBQ (model: 93504)
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