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The Flex Edge Beaters model 5KHMFEB2 are designed exclusively for use with all KitchenAid Electric Hand
Mixers (Models 5SKHM3, 5KHM5, 5KHM6, 5KHM7, 5KHMB7, 5KHM9)

For complete information on the installation of the beaters, please refer to the instruction booklet that came
with your Hand Mixer.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed.
Please refer to the basic Important Safeguards as outlined in the Instructions Manual
included with your Hand Mixer.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

USING YOUR KITCHENAID ACCESSORIES

Flex Edge Beaters are designed for normal to heavy mixtures:

ENGLISH

Cakes Creamed frostings Brownies
Cookies Mashed potatoes Batters

The Flex Edge Beaters increase contact with the bowl for better mixing performance.
Compared to metal Turbo Beater accessories based on cake batter.

Die Flexi-Rihrer-Modelle SKHMFEB2 wurden ausschlieBlich fiir den Gebrauch mit allen elektrischen
Handriihrern von KitchenAid entwickelt (Modelle 5KHM3, 5KHM5, 5KHM6, 5KHM7, 5KHMB7, 5KHM9)

Vollsténdige Informationen zum Einsetzen der Rithrbesen finden Sie in der enthaltenen Gebauchsanleitung
Ihres Handriihrers.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

@ Beim Gebrauch von Elektrogerdten miissen immer die grundlegenden
SicherheitsmaBnahmen beachtet werden. Diese finden Sie im Abschnitt ,,Wichtige
Sicherheitshinweise” in der enthaltenen Gebrauchsanleitung lhres Handriihrers.

BEWAHREN SIE
DIESE ANLEITUNG AUF

VERWENDUNG DES KITCHENAID ZUBEHORS

Die Flexi-Riihrer sind fiir normale bis schwere Mixturen ausgelegt:

Kuchen Zuckerguss Brownies
Kekse Stampfkartoffeln Teige

Die Flexi-Ruhrer haben fir ein besseres Rihrergebnis mehr Kontakt mit der Schissel.
Im Vergleich zu Turboriihrbesen aus Metall, basierend auf Kuchenteig.

Les batteurs a bord flexible modéle SKHMFEB2 sont congus exclusivement pour étre utilisés avec tous les
batteurs électriques KitchenAid (modéles 5KHM3, 5KHM5, 5KHMé6, 5KHM7, 5KHMB7, 5KHM9)

Pour obtenir des informations complétes sur l'installation des batteurs, reportez-vous au livret d'instructions
fourni avec votre batteur.

CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANTES

Lors de l'utilisation d’appareils électriques, veillez a toujours respecter les précautions de

sécurité de base. Reportez-vous aux Consignes de sécurité importantes de base décrites
dans le Manuel d’instructions fourni avec votre batteur.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS .

FRANCAIS
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UTILISATION DES ACCESSOIRES KITCHENAID
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< Les batteurs a bord flexible sont congus pour les préparations normales a épaisses :
% Gateaux Glacages crémeux Brownies

=@l Cookies Purée de pommes de terre Pates

o

T8

Les batteurs a bord flexible sont davantage en contact avec le bol pour une meilleure capacité de mélange.
En comparaison avec les accessoires des fouets Turbo métalliques pour le mélange de pates a gateau.

Le fruste con bordo flessibile modello SKHMFEB2 sono progettate esclusivamente per I'uso con tutti gli
sbattitori elettrici KitchenAid (modelli 5KHM3, 5KHM5, 5KHMé6, 5SKHM7, 5KHMB7, 5 KHM9)

Per informazioni complete sull'installazione delle fruste, fare riferimento al libretto di istruzioni fornito con lo
sbattitore elettrico.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, € necessario osservare sempre le precauzioni di
sicurezza di base. Fare riferimento alle precauzioni importanti di base come descritto nel
manuale di istruzioni fornito con lo sbattitore elettrico.

CONSERVA QUESTEISTRUZIONI

UTILIZZO DEGLI ACCESSORI KITCHENAID

Le fruste con bordo flessibile sono progettate per composti da normali a densi:
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Torte . Glasse cremose Brownie
Biscotti Pure di patate Pastelle
@ Le fruste con bordo flessibile aumentano il contatto con il recipiente per una miscelazione migliore. @

Rispetto agli accessori per le fruste turbo in metallo utilizzate sull'impasto per dolci.

De platte menghaken met flexibele rand model 5KHMFIB2 zijn uitsluitend ontworpen voor gebruik met alle
elektrische handmixers van KitchenAid (modellen 5KHM3, 5KHM5, 5KHM6, 5KHM7, 5KHMB7, 5KHM9)

Raadpleeg het instructieboekje van je handmixer voor meer informatie over het bevestigen van de
menghaken.

BELANGRIJKE VOORZORGEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten standaard veiligheidsmaatregelen
worden getroffen. Raadpleeg het gedeelte met belangrijke voorzorgsmaatregelen in de
handleiding bij je handmixer.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

KITCHENAID ACCESSOIRES GEBRUIKEN

NEDERLANDS

Platte menghaken met flexibele rand zijn ontworpen voor normale tot zware mengsels:

Cakes Geschuimd suikerglazuur Brownies
Koekjes Aardappelpuree Beslag

De platte menghaken met flexibele rand zorgen voor beter contact met de kom voor betere mengprestaties.
Vergeleken met metalen turbokloppers op basis van cakebeslag.
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Los batidores de borde flexible 5SKHFMEB2 estan disefiados exclusivamente para su uso con todas las
batidoras eléctricas de varillas de KitchenAid (modelos 5KHM3, 5KHMS5, 5KHM6, 5KHM7, 5KHMB7, 5KHM9)

Para obtener informacién completa sobre la instalacién de los batidores, consulte el folleto de instrucciones
que incluye la batidora de varillas.

MEDIDAS DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

Al utilizar aparatos eléctricos, deben seguirse siempre las precauciones de seguridad
basicas. Consulte las Medidas de seguridad importantes basicas segtn se indica en el
Manual de instrucciones incluido con su batidora de varillas.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

USO DE LOS ACCESORIOS DE KITCHENAID
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Los batidores de borde flexible estan disefiados para mezclas densas y normales:

Pasteles/tartas Glaseados cremosos Brownies
Galletas Puré de patatas Masas

Los batidores de borde flexible aumentan el contacto con el recipiente para mejorar el rendimiento de la
mezcla. En comparacién con los batidores turbo metalicos en masa para tartas.

Os batedores planos com bordas flexiveis SKHMFEB2 contam com um design exclusivo para funcionar com

fornecido com a batedeira manual.

MEDIDAS DE SEGURANCA
IMPORTANTES

Ao utilizar aparelhos elétricos, as precaucdes basicas de seguranca devem ser sempre
seguidas. Consulte as medidas de seguranca basicas importantes descritas no manual de
instrucoes incluido na batedeira.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

UTILIZAR ACESSORIOS DA KITCHENAID

Os batedores planos com bordas flexiveis foram concebidos para misturas normais a densas:

%)

todas as batedeiras manuais elétricas KitchenAid (modelos 5KHM3, 5KHM5, 5KHMé6, 5KHM7, 5KHMB7, awl

5KHM9) o

@ Para obter informacées completas sobre a instalagdo dos batedores, consulte o folheto de instrucées F_’
o

o

o

Bolos Coberturas para bolos Brownies
Bolachas Purés de batata Massas

Os batedores planos com bordas flexiveis aumentam o contacto com a taga para um melhor desempenho de
mistura.

Em comparagdo com misturadores turbo em metal com base em massa para bolos.

Ot avadeuTpeg pe eKapmTo Akpo (Movtélo 5)KHMFEB2 éxouv oxedlaoTei amokAEIOTIKA yia Xprion HE OAa Ta
NAEKTPIKA pigep Xepog Tng KitchenAid (povtéha 5KHM3, 5KHM5, 5KHM6, 5KHM7, 5KHMB7, 5KHM9)

Fa M\ PELG TANPOWOPIEG OXETIKA PE TNV EYKATACTAON TWV AVASEUTHPWY, avaTpéETe 0TO £yXEIPiSLO0 08NnyiwV MOV
nephapfavetal pe To pigep Xeipog.

EAAHNIKA
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2HMANTIKA METPA AXOAANEIAX

Katd tn Xprion NAEKTPIKWY CUOKEVWY, MPETIEL MAVTA VA TNPEITE TIG BAGIKEG TPOPUAAEEIC
acg@aleiag. Avatpé€te ota BaciKd ONUAVTIKA HETPA A0PAAEiag, OTwG TEPIYPAPOVTAL GTO
gyxepidio odnyiwv mov mepthappPaverar pe To pi€ep xe1poc.

OYNA=TE AYTEX TIZ OAHTIEX

XPHXZH EEAPTHMATQN KITCHENAID

Ot avadeuTHPEC PE EVKAPMTO AKPO £XOUV OXESIAOTEI yla KavoviKd éwg Bapid peiypara:

EANHNIKA

Kéik Mapéyka Mmpdouvt
Mmokdta Moupég matdrtag Meiypata

Ol avaSeuTHPEC e EVKAUTTO AKPO AUEAVOLV TNV EMAPN LE TO UTTOA yia KAAUTEPN amoSoon avapeEne.
Z€ OUYKpPION ME Ta METAANIKA agecoudp avadeutripwy Turbo pe BAon To PEiYHA YIa KEIK.

Flatblandarna av metall med silikonvinge, modell 5SKHMFEB2 &r utformade exklusivt fér att anvéndas med alla
KitchenAids elvispar (modellerna 5KHM3, 5KHM5, SKHM6, 5KHM7, 5KHMB7 och 5KHM?9)

Fullstandig information om hur du installerar visparna finns i instruktionshaftet som medféljde elvispen.

) VIKTIGA
SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anvindning av elektriska apparater ska grundlaggande sikerhetsatgarder alltid féljas.
@ Se Viktiga sékerhetsféreskrifter som beskrivs i bruksanvisningen som medfdljer elvispen. @

SPARA DE HAR INSTRUKTIONERNA

ANVANDA DINA KITCHENAID-TILLBEHOR

Flatblandarna av metall med silikonvinge &r utformade f6r normala till tjockare blandningar:

SVENSKA

Tartor Krémig glasyr Brownies
Smakakor Potatismos Smeter

Flatblandarna av metall med silikonvinge dkar kontakten med skalen fér battre mixningsprestanda,
jamfort med turbovispar i metall baserat pa kaksmet.

Visper med fleksibel kant — modell 5KHMFEB2 — er utformet for bruk med alle KitchenAid-handmiksere
(modellene 5KHM3, 5KHM5, 5KHM6, 5KHM7, 5KHMB7, 5KHM9)

Du finner fullstendig informasjon om montering av vispene i instruksjonsheftet som fulgte med handmikseren.

VIKTIGE FORHOLDSREGLER

Grunnleggende forholdsregler skal alltid folges ved bruk av elektriske apparater. Se Viktige
forholdsregler, som du finner i bruksanvisningen som fulgte med handmikseren.

TA VARE PA DISSE
INSTRUKSJONENE
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BRUK AV VALGFRITT TILBEHGR TIL KITCHENAID

Visper med fleksibel kant er utformet for normale til tunge blandinger:

Kaker Kremede glasurer Brownies
Cookies Potetmos Rorer

Visper med fleksibel kant har mer kontakt med bollen for bedre resultater.
Sammenlignet med turbovisper i metall basert pa kakergere.

Silikonireunainen vatkainmalli SKHMFEB2 on suunniteltu kéytettavéksi kaikkien KitchenAid-séhkdvatkaimien
kanssa (mallit SKHM3, 5KHM5, 5KHM6, 5KHM7, SKHMB7, 5KHM9)

Katso vatkainten asennusohjeet séhkovatkaimen kayttoppaasta. S
-m -m O
o]
TARKEAT TURVATOIMENPITEET §
Sahkolaitteita kadytettdessa on aina noudatettava yleisia varotoimia. Tutustu sdhkdvatkaimen
kayttooppaassa kerrottuihin tarkeisiin turvatoimenpiteisiin.
KITCHENAID-LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN
Silikonireunaiset vatkaimet on tarkoitettu tavallisille ja paksuille seoksille:
Kakut Kermaiset kuorrutteet Browniet
Keksit Perunamuusi Leivitteet
Silikonireunainen vatkain parantaa sekoitustulosta lisaéamalla kosketusta kulhoon.

@ Verrattuna metalliseen turbovatkainlisdosaan kakkutaikinaa sekoitettaessa. @
Fladpisker med fleksibel kant model 5SKHMFEB2 er designet udelukkende til brug sammen med alle elektriske
KitchenAid-handmixere (model 5KHM3, 5KHM5, 5KHMé6, 5KHM7, 5KHMB7, 5KHM9)

Du kan finde flere oplysninger om installation af piskeren i instruktionshaeftet, der fulgte med handmikseren. q.%
Z

VIGTIGE 3

(a)

SIKKERHEDSANVISNINGER

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid felge de grundlzeggende
sikkerhedsforanstaltninger. Se de grundlaeggende vigtige sikkerhedsforanstaltninger,
der er beskrevet i den vejledning, der fulgte med handmikseren.

GEM DENNE VEJLEDNING
BRUG AF KITCHENAID-TILBEHOR
Fladpisker med fleksibel kant er designet til normale til tunge blandinger:
Kager Cremet glasur Brownies

Smakager Kartoffelmos Deje

Fladpiskeren med fleksibel kant @ger kontakten med skalen, s& du far en bedre blandeoplevelse.
Sammenlignet med turbopiskeriset i metal baseret pa kagede;j.
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Hreerarar med sveigjanlegri brin médel SKHMFEB2 eru sérstaklega hannadir til notkunar med &llum
KitchenAid handpeyturum (médel 5KHM3, 5KHM5, 5KHM6, 5KHM7, 5KHMB7, 5KHM9)

Nakvaemar upplysingar um hvernig eigi ad setja upp hraerarana ma finna i leidbeiningabaeklingnum sem fylgir
med handpeytaranum.

MIKILVAEG ORYGGISATRIDI

Vié notkun a rafmagnstaekjum verdur alltaf ad fylgja helstu 6ryggisradstofunum. Lestu
kaflann um mikilvaeg 6ryggisatridi i leidbeiningabaeklingnum sem fylgir med handpeytaranum.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR

NOTKUN A KITCHENAID FYLGIHLUTUM

Hreaerarar med sveigjanlegri brin eru hannadir fyrir venjulegar til pykkar bléndur:

Kékur Kokukrem Brownies
Smakékur Kartoflumus Deig

B
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Hreerararnir auka snertingu vid skalina til ad hreera betur.
Samanborid vid hreerara ur malminotadir til ad hraera kékudeig.

Mogenb nonatok ¢ rm6kum pebpom 5SKHMFEB2 npeaHasHauyeHa NCKIIOUNTENbHO AJ1A UCMOMb30BaHMA CO BCEMU
anekTpuyecknmu pyuHbimm mukcepamm KitchenAid (mopenn 5KHM3, 5KHMS5, 5KHM6, 5KHM7, 5KHMB7, 5KHM9)

[inAa nonyyeHma NonHon nHdopmaLmm 06 yCTaHOBKE NIONATOK CM. MHCTPYKLMIO, MPUiaraemyto K pyuyHOMY MUKCepy.

MEPDBI MPEAOCTOPOXHOCTU

Mpu ncnonb3oBaHuM 6bITOBbIX INEKTPONPUGOPOB HEOGX0AUMO CO6NIOAATD OCHOBHbIE

@ Mepbl NPef0CTOPOXKHOCTU. O3HaKOMbTECH C OCHOBHbIMU Mepamil PeA0CTOPOXKHOCTH, @
nepeyncneHHbIMN B PyKOBOACTBE M0 SKCNAyaTaLum, KoTopoe BXOAUT B KOMIIEKT NOCTaBKU
pyuHoro mukcepa.

COXPAHUTE 3TU UHCTPYKLUUUA

MCNOJIb3OBAHUE AKCECCYAPOB KITCHENAID

JlonaTtkm ¢ ru6kum pe6p0M Ncnosb3yroTca ANA cpefHunX n rycrbix cmecein:

PYCCKUU

TopTbl B36uTan rnasypb BpayHun
MeuyeHbe KapTodenbHoe niope Tecto

JlonaTku ¢ rMb6KMM pebpom yBennumnBatoT MoLafb KOHTaKTa C Yallel 1A ynyylleHNA CMeLLBaHUA.
Mo cpaBHeHWMIO C MeTanMyeckMmn BeHuKamu Typ6O npm 3ameLlMBaHnK TecTa Ansa TopTa.

Mieszadta Flex ze zgarniaczem, model 5KHMFEB2, zaprojektowano do uzytku wylacznie ze wszystkimi
elektrycznymi mikserami recznym KitchenAid (modele 5KHM3, 5KHM5, 5KHM6, 5KHM7, 5KHMB7, 5KHM9)

Pelne informacje na temat instalacji mieszadel mozna znalez¢ w instrukgji obstugi dofaczonej do miksera recznego.

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

Korzystajac z urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze przestrzega¢ podstawowych zasad
bezpieczenstwa. Zapoznaj sie z podstawowymi waznymi informacjami dotyczacymi zabezpieczen,
ktore przedstawiono w instrukeji obstugi dotaczonej do miksera recznego.

NALEZY ZACHOWAC
NINIEJSZE INSTRUKCJE
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KORZYSTANIE Z AKCESORIOW KITCHENAID

Mieszadta Flex ze zgarniaczem sa przeznaczone do uzytku w masach normalnych i ciezkich:

Biszkopt Lukier Smietankowy Brownie
Ciasteczka Ttuczone ziemniaki Ciasta

POLSKI

mieszadta Flex ze zgarniaczem maja wiekszy kontakt z misa, co zapewnia lepsze miksowanie.
W poréwnaniu z metalowymi mieszadtami Turbo Beater, z wykorzystaniem ciasta.

Slehace s pruznym okrajem model 5KHMFEB2 jsou uréeny vyhradné pro pouziti se véemi ru¢nimi $lehaci KitchenAid
(modely 5KHM3, 5KHM5, 5KHM6, 5KHM7, 5KHMB7, 5KHM9)

Uplné informace o upevnéni metel naleznete v navodu dodaném s ru¢nim $lehacem.

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pii pouzivani elektrickych spotiebic je tieba vzdy dodrzovat zakladni bezpecnostni opatieni.
Piectéte si zakladni dulezité bezpecnostni pokyny uvedené v navodu k obsluze, ktery je soucasti
baleni rucniho Slehace.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE

POUZIVANI PRISLUSENSTVIi KITCHENAID

Slehace s pruznym okrajem jsou uréeny pro bézné az tézké smési:

CESKY

Dorty Krémové polevy Brownies
@ Susenky Bramborova kase Ridka tésticka @

Slehace s pruznym okrajem zlepsuji kontakt s nédobou a zlep3uiji tak vykon mixovani.
Ve srovnani s kovovym pfislusenstvim turboslehace pfi pouZiti na dortové tésto.

Esnek Kenarli Cirpicilar (SKHMFEB2 modeli) tiim KitchenAid Elektrikli EI Mikserleri ile kullanim icin 6zel olarak
tasarlanmistir (5SKHM3, 5KHM5, 5KHM6, 5KHM7, 5KHMB7, 5KHM9 Modelleri)

Cirpicilann takilmasi ile ilgili eksiksiz bilgiler icin liitfen EI Mikseriniz ile birlikte verilen talimat kitapgigina bakin.

ONEMLI GUVENLIK TEDBIRLERI

Elektrikli cihazlar kullanirken temel giivenlik tedbirlerine daima uyulmasi gerekir. Liitfen El Mikseriniz
ile birlikte verilen Talimatlar Kilavuzunda agiklanan temel Onemli Giivenlik Tedbirlerine basvurun.

BU TALIMATLARI SAKLAYIN

KITCHENAID AKSESUARLARINIZIN KULLANIMI

TURKGE

Esnek Kenarli Cirpicilar, normal-agir karigimlar igin tasarlanmistir:

Kekler Kek kremalar Brownie'ler
Kurabiye Patates puresi Hamurlar

Esnek Kenarli Cirpicilar, daha iyi karistirma performansi icin kase ile temasi artirir.
Kek hamuru temel alinarak metal Turbo Cirpiciaksesuarlariyla karsilastirilmistir.
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Hacapku-360BTyBaui Flex Edge Beaters mopeni 5SKHMFEB2 npu3HaueHi ana BUKOPUCTaHHA BUKNIOYHO 3 yCima
enekTpuuHumMn pyuHumm mikcepamum KitchenAid (mopeni 5KHM3, 5KHM5, 5KHM6, 5KHM7, 5KHMB7, 5KHM9)
MoBHy iHpopMaLiito Npo BCTaHOBJIEHHA HAacaloK-360BTyBaYiB AMB. y 6poLLypi 3 IHCTPYKLiAMU, WO HAAXOANTD Y
KOMIJIEKTi py4yHOro mikcepa.

BAXJIUBI MPABUJIA
TEXHIKU BE3NEKW

Mig yac BUKOPUCTaHHA eNeKTPUYHIX NpunagiB Heob6XigHO foTpuMyBaTUCA 6a30BUX NpaBI
TexHiku 6e3neku. O3HallomTecs 3 po3ginom «Baxxnusi npaBuna TexHiku 6e3neku» B NoCiGHUKY 3
BUKOPMCTaHHS, L0 HAAXOAUTb Y KOMMNNEKTi py4HOro mikcepa.

3BEPITAUTE LI IHCTPYKLII

BUKOPUCTAHHA AKCECYAPIB KITCHENAID

36o08BTyBaui Flex Edge Beaters npusHaueHi AnA NpuUrotyBaHHA cyMmilleil HOPMabHOI Ta BUCOKOT
B'A3KOCTI:

YKPATHCbKA

Muporn BepuikoBsa rnasyp BpayHi
Meunso KapTonnsaxe niope Pigke TicTo

3608BT1yBaui Flex Edge Beaters 36inbLUyioTb KOHTaKT i3 Yalleto AnA KpaLloro nepemillyBaHHs.
MopiBHAHO 3 MeTaneBuMY akcecyapamu Turbo Beater ona npurotyBaHHA Cymilli AnA BUNiKaHHA.

Ly gl 4y gl DA S ga pa35u (g s JS2y SKHMFEB2 J1kl (e 4 ja Alay 8ag3al GIAN @ gaf ppanai p
(5KHM9s 5SKHMB7.5 5KHM7 5 5KHM6 s 5SKHM5 5 5KHM3 k! KitchenAid ¢ @

(osull Ta3AD e (38 el cilagdal S Ay o ¢GERN 5ol i Jpn ALIS cilaglan e J gaanll

o4 o4 ;@ -
aald AL 9 Qg a)
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