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BEDIENUNGSANLEITUNG FUR SERIE BL-C01

01 Stellen Sie sicher, dass Sie die .VorsichtsmaBnahmen fiir den sicheren
Gebrauch” auf Seite 02 gelesen haben, und verwenden Sie das Produkt
wie angegeben.

02 Bewahren Sie die Bedienungsanleitung nach dem Lesen an einem Ort
auf, an dem jeder leicht darauf zugreifen kann.

03 Verwenden Sie das Gerat nicht in Landern mit anderer Stromversorgung
und Netzspannung.

04 Die Produktspezifikationen kdnnen ohne vorherige Ankiindigung zu
Qualitatsverbesserungszwecken geandert werden.
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VORSICHTSMABNAHMEN FUR DEN SICHEREN

GEBRAUCH

@ VorsichtsmaBnahmen fiir den sicheren Gebrauch

1. Lesen Sie unbedingt die <VorsichtsmaBnahmen fiir den sicheren Gebrauch>.

2. Stellen Sie sicher, dass Sie die <VorsichtsmaBnahmen fiir den sicheren Gebrauch> befolgen

3. Warnen Sie vor mdglichen Verletzungen durch Missbrauch. Warnungen werden wie folgt klassifiziert:

Warnung Die Nichtbeachtung der Anweisungen auf dem Etikett kann zu schweren oder
todlichen Verletzungen fiihren.

Vorsicht Die Nichtbeachtung der Anweisungen auf dem Etikett kann zu schweren Verletzungen
oder Produktschaden fihren.

© Stecken Sie das Netzkabel nicht mit nassen Handen ein oder aus. Die Nichtbeachtung dieser
Anweisung kann zu Stromschlégen oder Verletzungen fiihren.

© Verwenden Sie nur Netzteile mit 220 - 240 V Wechselstrom. Das Anschliefen an eine andere Spannung
kann die Lebensdauer des Motors verkiirzen oder Fehlfunktionen verursachen

© Stecken Sie das Netzkabel richtig und bis zum Anschlag in die Steckdose. Die Nichtbeachtung dieser
Anweisung kann zu Stromschlagen oder Branden fiihren.

© Vermeiden Sie gewaltsames Biegen, Binden, Beschadigen oder Ziehen am Netzkabel. Legen Sie es
nicht in Bereiche mit hohen Temperaturen oder Hitze, wie z. B. in der Nahe von Gaskochfeldern. Legen
Sie es nicht auf schwere Gegenstande, klemmen Sie es nicht in enge Raume und verandern Sie es nicht.
Dies kdnnte das Netzkabel beschadigen und einen Brand oder elektrischen Schlag verursachen.

© Nehmen Sie niemals Anderungen am Kabel vor. Versuchen Sie auflerdem nicht, es selbst zu zerlegen
oder zu reparieren.

© Fiihren Sie keine Fremdkorper wie Finger oder Eisenstifte in Risse oder Lécher im Hauptgehduse ein.
Wenden Sie sich an zertifizierte Reparaturzentren oder an unsere Geschafte, wenn Probleme mit dem
Produkt auftreten. Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann zu Feuer, Stromschlag, Verletzungen oder
Fehlfunktionen fiihren.

© Wenn das Versorgungskabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, einem Servicemitarbeiter oder
ahnlich qualifizierten Personen ausgetauscht werden, um Gefahren, Stromschlage oder Verletzungen
zu vermeiden

© Lassen Sie das Hauptgehause nicht mit Wasser in Kontakt kommen und halten Sie Spritzwasser fern.
© Stellen Sie sicher, dass kein Wasser oder Fremdkdrper in den Schalter am Produkt gelangt.

© Betétigen Sie den Schalter nicht mit nassen Handen. Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann zu
Stromschlagen oder Branden fiihren.

° Verwenden Sie das Produkt nicht, indem Sie es an eine Steckdose anschliefien, an die andere Gerate
angeschlossen sind. Verwenden Sie eine Einzelsteckdose. Bewegen Sie das Produkt nicht wahrend des
Betriebs. Fiihren Sie niemals etwas anderes als eine Hand, Utensilien oder Zutaten in den Behalter. Die
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Nichtbeachtung dieser Anweisung kann zu Verletzungen, Unféllen oder Fehlfunktionen fiihren

© Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie das Gerét und sein Kabel auferhalb
der Reichweite von Kindern auf.

© Gerdte konnen von Personen mit eingeschrankter korperlicher, sensorischer oder geistiger
Leistungsfahigkeit oder mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen verwendet werden, wenn
sie eine Aufsicht oder Anweisung zur sicheren Verwendung des Geréts erhalten haben und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

© Kinder diirfen nicht mit dem Gert spielen.

© Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der Stromversorgung, bevor Sie das Zubehtr
wechseln oder sich Teilen nahern,

die sich bei Gebrauch bewegen.

© Dieses Gerat ist fiir den Einsatz in Haushalten und hnlichen Anwendungen vorgesehen, wie z. B.:

- Personalkiichenbereiche in Geschaften, Biiros und anderen Arbeitsumgebungen;

- Bauernhauser;

-von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen;

- Bed & Breakfast-Umgebungen.

© Seien Sie vorsichtig, wenn heiBe Flissigkeit in den Mixer gegossen wird, da diese aufgrund plétzlichen
Dampfens aus dem Gerat ausgestoBen werden kann

° Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn es unbeaufsichtigt ist und bevor Sie es
zusammenbauen, zerlegen oder reinigen.

° Beim Umgang mit scharfen Schneidklingen, beim Entleeren der Schiissel und beim Reinigen ist
Vorsicht geboten

° Nehmen Sie den Krug vor dem Reinigen immer aus der Motoreinheit. Die Klinge ist extrem scharf
und kann schwere Verletzungen verursachen. Waschen Sie das Becherglas, das Schneidmesser, andere
Hackzubehorteile und den Deckel mit Wasser.

@ Vorsichtsmafinahmen vor dem Gebrauch

© Befolgen Sie unbedingt die Anweisungen zur Bedienung und priifen Sie, ob das Gerat funktioniert

° Dieses Produkt sollte nur betrieben werden, wenn die Klingeneinheit und der Behalter zusammengebaut
sind. Betreiben Sie das Gerét niemals nur mit der Klingeneinheit. Dies kann zu schweren Verletzungen
fiihren.

° Stellen Sie vor dem Gebrauch immer sicher, dass das Gerat auf einer ebenen Fliche steht. Die
Nichtbeachtung dieser Anweisung kann zu Verletzungen oder Fehlfunktionen fiihren

@ VorsichtsmaBnahmen wihrend des Betriebs

© Verwenden Sie das Gerét nicht an Orten mit Brandgefahr und hoher Luftfeuchtigkeit.

Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann zu Verletzungen, Fehlfunktionen oder Branden fihren

© Vergewissern Sie sich vor der Verwendung des Produkts, dass keine Flissigkeit aus dem Behalter
und der Klingeneinheit austritt. Dies kann zu Produktschaden, Stromschlagen und Verletzungen fiihren
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° Verwenden Sie Utensilien wie einen Spatel, wenn Sie die Zutaten aus dem Behalter nehmen. Wenn Sie
mit der Hand hinein greifen, kann dies zu Verletzungen fiihren.

© Wenn das Gerat wahrend des Betriebs ein rauschendes Gerausch erzeugt, bedeutet dies, dass
Zutatenstiicke zwischen den Messern stecken geblieben sind. Entfernen Sie die Stiicke und legen Sie sie
wieder in den Behalter, nachdem Sie sie in kleinere Stiicke geschnitten haben

© Uberlasten Sie das Gerét nicht. Dies kann zu Schaden durch Uberhitzung des Motors fiihren

© Stechen Sie nicht mit Essstdbchen, Loffel oder Gabel in die Liicke im Gerét und setzen Sie keine
anderen Materialien als Zutaten ein. Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann zu Verletzungen oder
Fehlfunktionen fiihren

° Heben Sie den Behalter nicht an und 6ffnen Sie den Deckel nicht, wahrend das Geréat betrieben wird

© Betreiben Sie das Gert nicht im leeren Zustand. Dies kann zu einer Uberhitzung des Motors und zu
friihzeitigen Produktschaden fihren

© Setzen Sie das Produkt keinen extremen Stéflen aus und lassen Sie es nicht fallen. Die Nichtbeachtung
dieser Anweisung kann zu Stromschlagen, Beschadigungen oder Branden fiihren.

© Der brennende Geruch von Gummi, der wahrend des Betriebs tibertragen wird, ist kein Zeichen fiir
Produktschdden, sodass Sie ihn problemlos verwenden kdnnen.

Verwenden Sie das Gerat jedoch nicht langer als 1 Minute ohne Pause

@ Vorsichtsmafinahmen nach dem Gebrauch des Produkts

Ziehen Sie das Netzkabel heraus, indem Sie am Stecker ziehen. Das Ziehen am Kabel kann zu
Verletzungen, Stromschlag oder Feuer fiihren.

° Entfernen Sie den Behalter, sobald der Vorgang abgeschlossen ist.

° Reinigen Sie das Hauptgehduse des Gerats nicht mit Wasser. Dies kann den Motor und den Schalter
beschadigen oder einen Stromschlag verursachen.

© Waschen Sie die Teile des Gerats (z. B. Behalter, Deckel) nicht in heiem Wasser mit einer Temperatur
von Uber 40°C

Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann zu Verformungen oder Beschédigungen fiihren.

@ Reinigung und Wartung

1. Reinigen Sie die AuBenflache des Gerats mit einem in mildem Reinigungsmittel getrankten Schwamm.
2. Bis auf das Hauptgehduse konnen die anderen Teile in der Maschine oder mit der Hand gewaschen
werden

3. Spiilen Sie sie griindlich und trocknen Sie sie vollstandig.

4. Befestigen Sie nach Abschluss der Reinigung die Klingeneinheit am Behalter, bevor Sie das Gerat
verstauen.

% Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 1 Minute ohne Pause.

Wenn Sie das Gert fortlaufend verwenden, verwenden Sie es nicht mehr als dreimal hintereinander
innerhalb einer Minute.
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BEZEICHNUNG DER TEILE

Messer

Zeichen[ 1]

Basis

350 ml GefaB 600ml Gefaf
(Container)

(Container)
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PRODUKTSPEZIFIKATIONEN / GARANTIE

@ Produktspezifikationen
Produktbezeichnung Mixer Nennbetrieb 1 Minute 3 Mal
Modellbezeichnung Serie BL-CO1 Betriebsstunde
Nennspannung 220 - 240V ~ Lange des Netzkabels 0,85 m
Frequenz 50 - 60Hz Motor A/C
Nennleistungsaufnahme  250W Gewicht 1,3kg
Aufere B 113 mm
U/min 20.000 U/min Abmessungen L 113 mm
H 368 mm
@ Garantie

1. Wichtig: Fullen Sie zur besseren Absicherung Ihres Kaufs dieses Formular aus und senden
Sie es an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben. Bewahren Sie die Originalquittung
auf.

Damit wird bescheinigt, dass der Hochgeschwindigkeitsmixer von Hurom unter die Garantie von
HUROM fiir Material-, Konstruktions- und Verarbeitungsfehler fallt.

2. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf Schaden, die auf Unfalle, Zweckentfremdung,
unsachgemafBen Gebrauch, gewerbliche Nutzung, Anderungen, Nichtbeachtung der
Bedienungsanleitung oder nicht von Hurom autorisierte Teile oder Serviceleistungen
zurlickzufihren sind. Transportschaden missen beim Spediteur geltend gemacht werden.
Hurom lehnt jede Verantwortung fiir Folgeschaden

durch zufallige Verluste, die durch die Verwendung dieses Gerats verursacht wurden, ab.
Priifen Sie, ob unten am Hurom-Gerét ein Aufkleber mit einem Barcode vorhanden ist.

Anhand des Barcode-Aufklebers lasst sich ein originales Hurom-Produkt identifizieren und
das Herstellungsdatum feststellen. Die Herstellergarantie von Hurom erstreckt sich nicht auf
Produkte mit fehlenden oder beschadigten Barcode-Aufklebern. Die Gerdte sind bei Erhalt
darauf zu Uberpriifen.

Wenden Sie sich fir Serviceleistungen und Hilfe bei technischen Schwierigkeiten an unser
lokales Kundendienstzentrum.

Garantiezeit 1 Jahr (nur fiir den Hausgebrauch)
Verkaufer Hurom LS Co.,Ltd.
Produkt

HERGESTELLT IN CHINA
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ZUSAMMENBAU

(@ Stellen Sie das Gerat mit
der Oberseite nach oben auf
eine ebene Flache.

@) Fiillen Sie den Behalter mit
den Zutaten zum Mischen.
Achten Sie jedoch darauf, die
Grenze des Behalters nicht zu
liberschreiten.

(3  Befestigen Sie die
Klingeneinheit zum Schliefien
an der Kappe.

@ Befestigen Sie den Behal-
ter, indem Sie ihn verkehrt
herum aufstellen. Drehen
Sie den Behalter nach unten,
nachdem Sie die [ | ]-Schilder
am Hauptgehduse und an der
Klingeneinheit  ausgerichtet
haben.

(D Wenn beim Driicken des
Netzschalters ein  Klickge-
rdusch zu horen ist, beginnt
der Vorgang mit dem Modus
[EINI.

() Wenn das Mischen beendet
ist, driicken Sie den Schal-
ter erneut, bis ein Klickge-
rausch zu horen ist. Das Gerat
stoppt und wechselt in den
[AUS]-Modus.

(3 Entfernen Sie den Behilter,
indem Sie ihn gegen den Uhr-
zeigersinn drehen.

@ Nehmen Sie die Klinge-
neinheit ab und schlieBen Sie
die Kappe. Sie konnen jetzt Ihr
Getrank genieflen.

REZEPTE

@ SCHNELLE REZEPTE

KAFFEEMAHLUNG: Geben Sie trockene, gerdstete Kaffeebohnen in den Mixer und
mahlen Sie sie 20 Sekunden bei hoher Geschwindigkeit.
ZUCKERMAISMAHLUNG: Geben Sie trockenen Zuckermais in das Gerdt und mah-
len Sie ihn 60 Sekunden lang mit hoher Geschwindigkeit.

EISZERKLEINERUNG: Legen Sie Eiswiirfel hinein, mahlen Sie sie fiir 2 Sekunden
und pausieren Sie dann fir 2 Sekunden. Wiederholen Sie dies so lange, bis die
Eiswirfel vollstandig zerkleinert sind. Herstellung von Smoothies: Geben Sie die
Smoothie-Zutaten in den Mixer und mahlen Sie sie 45 Sekunden lang mit hoher
Geschwindigkeit.

MANDELN ZERKLEINERN: Geben Sie die Mandel-Zutaten in den Mixer und mah-
len Sie sie 15 Sekunden lang mit hoher Geschwindigkeit.

@ EMPFOHLENE REZEPTE

KICHERERBSENSUPPE MIT SUBEM KURBIS

[ Zutaten, die Sie zum Mahlen verwenden werden] 100 g stfer Kirbis, 30 g
Zwiebel, 10 g Sellerie, 50 g gekochte Kichererbsen, 10 g grof3e Frithlingszwiebel,
200 ml Hihnerbriihe

[ Zutaten, die Sie zum Kochen verwenden werden] 100 ml Schlagsahne, 1/2 TL
Salz, eine Prise Pfeffer

1. Wiirfeln Sie den siifien Kiirbis (nach dem Schalen und Auskratzen der Samen),
die Zwiebel, den Sellerie und die groBe Friihlingszwiebel.

2. Geben Sie alles in den Behélter und mahlen Sie es.

3. Kochen Sie die gemahlten Zutaten in einem Topf. Fiigen Sie als Abschluss
Schlagsahne, Salz und Pfeffer hinzu.

TIPP: Croutons, Kirbiskerne und Sonnenblumenkerne eignen sich hervorragend
zum Garnieren. Ein Spritzer Olivendl sorgt fir zusatzlichen Geschmack.

KASTANIEN-LATTE

[ Zutaten, die Sie zum Mahlen verwenden] 6 gedampfte Kastanien, 150 ml Milch,
5g Nusse, 1 TL Honig und eine Prise Zimtpulver

1. Mahlen Sie die geddmpften Kastanien, Milch, Honig und Nisse.

2. Fugen Sie der Mischung Honig und Zimtpulver hinzu.

TIPP: Fiigen Sie je nach Wunsch etwas Espresso hinzu.
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BASILIKUMSOBE

[ Zutaten, die Sie zum Mahlen verwenden werden ] 20g Basilikum, 100 ml
Fischbriihe

[Zutaten, die Sie zum Kochen verwenden werden] 25 g Butter, 25 g Mehl, 100 ml
Schlagsahne, 1 TL Zitronensaft, 1/3 TL Salz und eine Prise weifer Pfeffer

1. Mahlen Sie Basilikum und Fischbrihe.

2. Geben Sie Mehl, Schlagsahne, Zitronensaft, Butter und Salz bei mittlerer Hitze
zu den schon gemischten Zutaten und lassen Sie es 6 Minuten kochen.

3. Schmecken Sie zum Schluss mit weiflem Pfeffer ab.

TIPP: Sie konnen anstelle von Fischbriihe auch Gemiisebriihe verwenden.

Achten Sie darauf, das Mehl zu riihren, sobald es der Brihe hinzugefiigt wurde.
Andernfalls bleibt das Mehl am Boden haften.

NATURLICHE EINTOPFGEWURZE

[Zutaten, die Sie zum Mahlen verwenden werden] 1 TL Pollackpulver, 1/2 TL
Garnelenpulver, 1 1/2 EL Sardellenpulver und 100 g Sojabohnenpaste

1. Entfernen Sie den Darm der Sardellen.

2. Mahlen Sie die Zutaten und mischen Sie sie griindlich mit Sojabohnenpaste.
TIPP: Das Garnelenpulver versiiit die Sauce, passen Sie die Menge also nach
Ihrem Geschmack an. Wenn Sie das Pulver vor dem Gebrauch eine Weile stehen
lassen, bildet das Pulver bei der Herstellung der Sof3e nicht so viele Blasen.

AVOCADO-SMOOTHIE

[Zutaten, die Sie zum Mahlen verwenden werden] 1/2 Avocado, 1 Tasse gefrorene
Blaubeeren, 100 g Naturjoghurt

1. Mahlen Sie Avocado, gefrorene Blaubeeren und Joghurt.

TIPP: Fiigen Sie etwas Honig nach lhrem Geschmack hinzu.

GRUNER SAFT

[Zutaten, die Sie zum Mahlen verwenden werden] Griines Gemise (Brokkoli,
Griinkohl und Pak Choil, Ananas, Ingwer und Kokoswasser

1. Geben Sie alle Zutaten hinzu und mahlen Sie sie.

TIPP: Sie konnen je nach Ihrem Geschmack Joghurt anstelle von Kokoswasser
verwenden.
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